
§”µÕ∫: „π°“√π”‡¢â“º≈‘µ¿—≥±å·ª√√Ÿª®“°‡π◊ÈÕ —µ«å ‡™àπ ·Œ¡ ‰ â°√Õ° À√◊Õ‡∫§Õπ∑’Ëº≈‘µ®“°‡π◊ÈÕ —µ«å∫°‡™àπ ‚§ ¡â“  ÿ°√

·°– ·æ– °√–∫◊Õ À√◊Õ‡π◊ÈÕ —µ«åªï° ‡™àπ ‰°à ‡ªì¥ ‰°àß«ß ®–µâÕßºà“π°“√µ√«® Õ∫ ≥ ¥à“π°—°°—π‚√§ —µ«å µàÕ®“°π—Èπ®–∂Ÿ°
µ√«® Õ∫∑“ß ÿ¢Õπ“¡—¬µ“¡∑’Ë°ÆÀ¡“¬ ÿ¢Õπ“¡—¬Õ“À“√°”Àπ¥ ´÷Ëß„π¢—ÈπµÕππ’È®–µâÕß¡’„∫√—∫√Õß∑“ß ÿ¢Õπ“¡—¬´÷ËßÕÕ°‚¥¬

Àπà«¬ß“π¢Õß√—∞„πª√–‡∑»ºŸâ àßÕÕ° (¥Ÿ§”Õ∏‘∫“¬„π§”∂“¡∑’Ë 42)

„π°“√µ√«®°—°°—π‚√§ —µ«å ®–¡’‡ß◊ËÕπ‰¢„π°“√π”‡¢â“∑’Ë·µ°µà“ß°—π‰ª ¢÷ÈπÕ¬Ÿà°—∫ª√–‡∑»ºŸâ àßÕÕ° ‚¥¬¢Õ√—∫§”ª√÷°…“
‡æ‘Ë¡‡µ‘¡‰¥â ≥ Àπà«¬ß“π∫√‘°“√°—°°—π‚√§ —µ«å (¥Ÿ§”Õ∏‘∫“¬„π§”∂“¡∑’Ë 42 µ“√“ß∑’Ë 12) ºŸâπ”‡¢â“ “¡“√∂¢Õ√—∫°“√µ√«®°—°°—π

‚√§ —µ«å§«∫§Ÿà‰ª°—∫°“√µ√«® Õ∫∑“ß ÿ¢Õπ“¡—¬Õ“À“√‰¥â ‚¥¬‡æ’¬ß√–∫ÿ„π‡Õ° “√§”√âÕß¢Õ√—∫°“√µ√«® Õ∫ ‘π§â“π”‡¢â“«à“
çª√– ß§å„Àâ¡’°“√µ√«® Õ∫æ√âÕ¡°—πé

°ÆÀ¡“¬ ÿ¢Õπ“¡—¬Õ“À“√°”Àπ¥‰«â ”À√—∫º≈‘µ¿—≥±å®“°‡π◊ÈÕ —µ«å∑ÿ°™π‘¥«à“ ®–µâÕß¡’ª√‘¡“≥‰π‰µ√∑å‰¥â‰¡à‡°‘π 0.070 °√—¡
µàÕ‡π◊ÈÕ 1 °‘‚≈°√—¡ πÕ°®“°π’È¬—ß¡’¢âÕ°”Àπ¥·≈–¡“µ√∞“π·¬°µ“¡ª√–‡¿∑¢Õß ‘π§â“¥—ßπ’È

(1) º≈‘µ¿—≥±å‡π◊ÈÕÕ∫·Àâß (‡™àπ Beef jerky, salami sausage)

„π¢—ÈπµÕπ°“√Õ∫À√◊Õ√¡§«—π ®–µâÕß≈¥√–¥—∫¢Õß water activity ≈ß„ÀâÕ¬ŸàµË”°«à“ 0.87 „π¢≥–∑’Ë√—°…“Õÿ≥À¿Ÿ¡‘
„ÀâÕ¬Ÿà„π‡°≥±å¡“µ√∞“π

(2) º≈‘µ¿—≥±å‡π◊ÈÕ‰¡àºà“π§«“¡√âÕπ (‡™àπ Country ham, sausage)

¡’°“√°”Àπ¥¡“µ√∞“π∑“ßÕß§åª√–°Õ∫ ‡™àπ ®”π«π E.coli, Staphylococcus aureus, Salmonella sp. «‘∏’°“√‡°Á∫

√—°…“‡π◊ÈÕ¥‘∫ §à“ pH «‘∏’À¡—°‡°≈◊Õ water activity «‘∏’√¡§«—πÀ√◊ÕÕ∫·Àâß œ≈œ

(3) º≈‘µ¿—≥±å‡π◊ÈÕºà“π§«“¡√âÕπ·∫∫æ‘‡»… (‡™àπ Roasted beef)

¡’°“√°”Àπ¥¡“µ√∞“π∑“ßÕß§åª√–°Õ∫ ‡™àπ ®”π«π E.coli, Staphylococcus aureus, Salmonella sp. «‘∏’°“√‡°Á∫

√—°…“‡π◊ÈÕ¥‘∫ §à“ pH «‘∏’À¡—°‡°≈◊Õ «‘∏’°“√·≈–Õÿ≥À¿Ÿ¡‘„π°“√¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬§«“¡√âÕπ water activity œ≈œ

ºŸâπ”‡¢â“æ÷ßµ√–Àπ—°„π‡√◊ËÕß„¥∫â“ß „π°“√π”‡¢â“·≈–®”Àπà“¬

º≈‘µ¿—≥±å·ª√√Ÿª®“°‡π◊ÈÕ —µ«å„πª√–‡∑»≠’ËªÿÉπ

(‡™àπ ·Œ¡ ‰ â°√Õ° ·≈–‡∫§Õπ)

§”∂“¡∑’Ë
82

<µ—«Õ¬à“ß©≈“°>

™◊ËÕ ‘π§â“ Beef jerky

™◊ËÕ à«πª√–°Õ∫ ‡π◊ÈÕ«—« ´Õ ∂—Ë«‡À≈◊Õß °≈Ÿ‚§ 
‡§√◊ËÕß‡∑» ºß™Ÿ√  (°√¥Õ–¡‘‚π)
 “√‡®◊Õ ’ (‚´‡¥’¬¡‰π‡µ√∑)

ª√‘¡“≥ ÿ∑∏‘ 25 g

§«√∫√‘‚¿§°àÕπ April 2002

«‘∏’°“√‡°Á∫√—°…“ ‡°Á∫„π∑’Ë‡¬Áπ ·≈–À≈’°‡≈’Ë¬ß°“√
∂Ÿ°· ß·¥¥‚¥¬µ√ß

ª√–‡∑»ºŸâº≈‘µ ÕÕ ‡µ√‡≈’¬

ºŸâ®”Àπà“¬ ∫√‘…—∑ XXX ®”°—¥
1-1-1 XXX, ¡‘π“‚µ–§ÿ, ‚µ‡°’¬«

(4) º≈‘µ¿—≥±å‡π◊ÈÕºà“π§«“¡√âÕπ·∫∫ª°µ‘ (‡™àπ Boneless

ham, pressed ham, ‡∫§Õπ œ≈œ)

¡’§«“¡·µ°µà“ß°—π„π¡“µ√∞“π∑“ßÕß§åª√–°Õ∫
√–À«à“ß boneless ham ´÷Ëßºà“π°“√¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬§«“¡

√âÕπÀ≈—ß®“°°“√∫√√®ÿ·∫∫ª≈Õ¥‡™◊ÈÕ °—∫‡∫§Õπ ÷́Ëß
∫√√®ÿ„πÀ’∫ÀàÕ°àÕπ·≈â«®÷ß¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬§«“¡√âÕπ √«¡∑—Èß

¡’°“√°”Àπ¥¡“µ√∞“π°“√º≈‘µ ‡™àπ ‡π◊ÈÕ¥‘∫∑’Ë„™â πÈ”∑’Ë
„™âº≈‘µ «‘∏’°“√·≈–Õÿ≥À¿Ÿ¡‘„π°“√¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬§«“¡√âÕπ

°“√„™â “√ª√ÿß·µàßÕ“À“√ œ≈œ

¥—ßπ—Èπ ®÷ß§«√µ√«® Õ∫‚¥¬æ‘®“√≥“«à“º≈‘µ¿—≥±å‡π◊ÈÕ —µ«å

∑’ËµâÕß°“√π”‡¢â“π—Èπ®—¥Õ¬Ÿà„πª√–‡¿∑„¥¢â“ßµâπ ·≈–∂Ÿ°µâÕßµ“¡
¡“µ√∞“π∑“ßÕß§åª√–°Õ∫À√◊Õ¡“µ√∞“π°“√º≈‘µ∑’Ë°”Àπ¥

‡©æ“– ”À√—∫ª√–‡¿∑π—ÈπÊ À√◊Õ‰¡à
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