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ขา่วประชาสมัพนัธ ์
 

เจโทร กรงุเทพฯ เปิดตวัแคมเปญ “JAPAN PREMIUM FOOD” 
รกุตลาดสินค้าอาหารน าเข้าจากญ่ีปุ่ นเตม็สบู พร้อมจดังานเจรจาธรุกิจทัว่ไทย 

- ครัง้แรกกบัการเจรจาธรุกิจในภาคใต้ของประเทศไทย - 
 

กรุงเทพฯ - 1 ตุลาคม 2567: องค์การส่งเสริมการค้าต่างประเทศของญ่ีปุ่ น (เจโทร) กรุงเทพฯ จดั
งานแถลงข่าวประกาศเปิดตวัแคมเปญ “JAPAN PREMIUM FOOD” ซึ่งเป็นกิจกรรมที่จดัขึ้นทัว่ประเทศไทย 
เพื่อขยายช่องทางการจ าหน่ายและเปิดตลาดใหม่ให้กบัวตัถุดบิและสนิค้าอาหารจากประเทศญี่ปุ่ นใหเ้ป็นที่รู้จกั
แพร่หลายในทัว่ทุกภูมภิาคของประเทศไทย 
 
เจโทร กรงุเทพฯ เปิดตวัโครงการ “JAPAN PREMIUM FOOD” เพื่อโปรโมทสินค้าอาหารจากญ่ีปุ่ น ตัง้แต่
เดือนตุลาคม 2567 น้ี 

ตลอดระยะเวลา 5 ปี นับตัง้แต่ปี 2561 จนถงึปี 2566 ร้านอาหารญี่ปุ่ นในประเทศไทยมจี านวนเพิ่มขึ้น
กว่า 1.9 เท่า โดยเฉพาะรา้นอาหารญี่ปุ่ นในต่างจงัหวดัและเขตปรมิณฑลทีเ่พิม่ขึน้ถงึ 2.5 เท่า ซึ่งแสดงใหเ้หน็ว่า
อาหารญีปุ่่ นไดร้บัความนิยมและเป็นทีช่ื่นชอบในต่างจงัหวดัมากขึน้ 

ซึง่ท่ามกลางการเตบิโตนี้ สง่ผลใหเ้มื่อปีงบประมาณ 2566 ทีผ่่านมา ทางเจโทร กรุงเทพฯ ไดจ้ดัโครงการ 
“Made in JAPAN on tour วตัถุดบิญี่ปุ่ นแท้ ยกญี่ปุ่ นมาไว้ใกล้บ้าน" เพื่อกระตุ้นการขยายตลาดและการบรโิภค
วตัถุดบิอาหารญีปุ่่ นในต่างจงัหวดั ซึง่มรีา้นอาหารและรา้นคา้ปลกีจ านวนมากตอบรบัเขา้ร่วมโครงการฯ 

ดงันัน้เพื่อต่อยอดความส าเรจ็จากปีก่อน ในปีงบประมาณ 2567 นี้ ทางเจโทร กรุงเทพฯ จงึจดัโครงการ
ส่งเสรมิการประชาสมัพนัธ์วตัถุดิบอาหารและสนิค้าอาหารน าเขา้จากประเทศญี่ปุ่ น  หรอื “JAPAN PREMIUM 
FOOD สมัผสัความอร่อยแบบญี่ปุ่ นแท”้ ทีจ่งัหวดัเชยีงใหม่ ขอนแก่น และจงัหวดัใกลเ้คยีงอื่นๆ โดยจะทยอยเริม่
จดัแคมเปญตัง้แต่ตน้เดอืนตุลาคม 2567 นี้เป็นตน้ไป 

โดยแคมเปญนี้เน้นการประชาสมัพนัธเ์สน่หข์องวตัถุดบิอาหารจากประเทศญี่ปุ่ น อาท ิเนื้อวากวิ วตัถุดบิ
อาหารทะเล เช่น หอยเชลล์โฮตาเตะ รวมถงึอาหารแปรรูปต่างๆ ผ่านรา้นอาหารและร้านค้าปลกีรวม 47 ร้านที่
ไดร้บัการรบัรองใหเ้ป็น Japanese Food Supporter (*) โดยรา้นอาหารทีเ่ขา้ร่วมโครงการฯ จะเสริฟ์เมนูที่ยงัคง
รสชาตแิละเอกลกัษณ์ของวตัถุดบิไว ้ส่วนร้านค้าปลกีจะประชาสมัพนัธ์ผ่านสื่อในร้าน เช่น ป้ายประชาสมัพนัธ์
ต่างๆ นอกจากนี้ยงัใช้สื่ออินฟลูเอนเซอร์และโซเชียลมเีดียในพื้นที่ต่างๆ ของจงัหวดัเชียงใหม่ ขอนแก่นและ
จงัหวดัอื่นๆ เพือ่น าเสนอเสน่หข์องวตัถุดบิอาหาร  

นอกจากนี้ โครงการยงัได้มุ่งส่งเสรมิการใช้วตัถุดิบอาหารญี่ปุ่ นในเมนูอื่นๆ นอกเหนือจากเมนูอาหาร
ญี่ปุ่ น เช่น อาหารไทย อาหารอติาล ีหรอือาหารจนี เพื่อสร้างความต้องการใหม่ส าหรบัสนิคา้อาหารและอาหาร
ทะเลจากประเทศญีปุ่่ น โดยร่วมมอืกบัผูน้ าเขา้ผ่านการจดัแคมเปญทีร่า้นอาหารและรา้นคา้ปลกีรวม 342 รา้น 
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จดังานแถลงข่าวโครงการวนัท่ี 1 ตุลาคม 2567 
ภายในงานแถลงข่าวโครงการฯ ดังกล่าว เมื่อวันที่ 1 ตุลาคม 2567 ทางเจโทร กรุงเทพฯ ได้เชิญ

ผูป้ระกอบการน าเขา้ รา้นอาหาร รา้นคา้ปลกีทีเ่ขา้ร่วมโครงการ พรอ้มสื่อมวลชน อนิฟลูเอนเซอร ์รวมถงึแขกรบั
เชญิพเิศษ “เชฟน่าน หงษ์ววิฒัน์” จากเวบ็ไซต์ Krua.co มาร่วมพูดคุยถงึเสน่หข์องวตัถุดบิอาหารจากญี่ปุ่ น โดย
ในงานมกีารจดัเตรยีมอาหารทีใ่ชว้ตัถุดบิญีปุ่่ น เช่น เนื้อวากวิ หอยเชลล์โฮตาเตะ และมนัหวานญี่ปุ่ น โดยเฉพาะ
เมนูเนื้อวากวิในครัง้นี้ได้น าเสนอในรูปแบบใหม่ โดยการเสริ์ฟเนื้อส่วนรอง (Secondary Cuts) เป็นครัง้แรก ซึ่ง
ไดร้บัเสยีงตอบรบัเป็นอย่างด ีโดยเชฟน่านกล่าวว่า “เนื้อพบันอกมกีลิน่เนื้อชดัเจน เนื้อนุ่ม ไม่เหนียว ไม่แหง้ มี
รสชาตเิขม้ขน้ อร่อยไดแ้มไ้ม่ตอ้งราดซอส” 
 
นายคโุรดะ จนุ ประธานเจโทร กรงุเทพฯ กล่าวถึงโครงการ JAPAN PREMIUM FOOD 

นายคโุรดะ จุน (Mr. Kuroda Jun) ประธานเจโทร กรงุเทพฯ กล่าวถงึโครงการ “JAPAN PREMIUM 
FOOD” ว่า “ในบจัจุบนั ประเทศไทยมจี านวนผู้บรโิภคและเชฟที่รบัรู้ถงึคุณภาพและความพรเีมยีมของวตัถุดิบ
อาหารจากญีปุ่่ นเพิม่มากขึน้ ซึง่เราคาดหวงัทีจ่ะประชาสมัพนัธเ์สน่หข์องวตัถุดบิอาหารจากญีปุ่่ นไปยงัรา้นอาหาร
ไทยและรา้นอาหารสญัชาตอิื่นๆ รวมทัง้ผลกัดนัและจดักจิกรรมเพื่อส่งเสรมิการขายและขยายฐานความต้องการ
วตัถุดบิและสนิคา้อาหารจากญีปุ่่ นในต่างจงัหวดัต่อเนื่องจากปีทีผ่่านมา” 

นอกจากนี้ นายสุดะ โยชินาริ (Mr. SUDA Yoshinari) ผู้อ านวยการแผนกเกษตรและอาหาร เจโทร 
กรงุเทพฯ กล่าวว่า “เราเชื่อว่ายงัมโีอกาสและความเป็นไปได้อกีมากในการขยายความต้องการวตัถุดบิอาหาร
จากญี่ปุ่ นไปสู่จงัหวดัอื่นๆ นอกเหนือจากกรุงเทพฯ ดงันัน้เราจึงมุ่งมัน่และส่งเสรมิการใช้วตัถุดิบจากญี่ปุ่ นใน
รา้นอาหารญี่ปุ่ นในต่างจงัหวดั ทัง้ในเมนูอาหารไทยและอาหารประเภทอื่นๆ ทีไ่ดร้บัความนิยมในแต่ละพืน้ที ่ซึ่ง
ปัจจุบนัมคีวามพยายามในการดงึดูดนักท่องเที่ยวต่างประเทศไปยงัจงัหวดัต่างๆ ของประเทศไทยเพิม่มากขึ้น 
ดงันัน้เราจงึคาดหวงัใหว้ตัถุดบิอาหารญีปุ่่ นเป็นทีน่ิยมในภูมภิาคต่างๆ ของประเทศไทยเช่นกนั”  

นอกจากนี้การส่งออกผลติภณัฑเ์กษตร ป่าไม ้ประมงและวตัถุดบิอาหารจากญี่ปุ่ นมายงัประเทศไทย ยงัมี
แนวโน้มเตบิโตขึ้นอย่างต่อเนื่อง ทัง้นี้ เจโทรฯ ยงัคงมุ่งมัน่ที่จะขยายตลาดให้ครอบคลุมทัว่ประเทศด้วยการจดั
กจิกรรมสง่เสรมิวตัถุดบิอาหารจากญี่ปุ่ นดงัต่อไปนี้ 
 
จดังานเจรจาธรุกิจทัว่ไทย โดยจดัขึ้นครัง้แรกในภาคใต้ 

เจโทรฯ จดังานเจรจาธุรกจิระหว่างผูน้ าเขา้ทีอ่ยู่ในกรุงเทพฯ กบัผูป้ระกอบการโรงแรมและรสีอรท์ รา้นคา้
ส่ง ร้านค้าปลีก และร้านอาหารท้องถิ่นในจังหวัดภูเก็ตและเชียงใหม่ โดยในจังหวัดภูเก็ตได้จัดกิจกรรม
ประชาสมัพนัธ์และเจรจาธุรกิจ “Harmony of Tastes: JAPAN Food on Tour 2024 in Phuket” เมื่อวนัที่ 25 – 
26 กนัยายน 2567 ที่ผ่านมา เพื่อกระตุ้นให้เกดิความต้องการใหม่ๆ และขยายการบรโิภคในกลุ่มโรงแรมและรี
สอรท์ ซึ่งนับเป็นการจดักจิกรรมครัง้แรกในภาคใต้อย่างเป็ฯทางการ โดยมผีูน้ าเขา้จากกรุงเทพฯ เขา้ร่วมถงึ 28 
บรษิทั พร้อมน าเสนอวตัถุดิบอาหารที่หลากหลาย ทัง้เนื้อวากวิและอาหารทะเล เช่น หอยเชลล์โฮตาเตะ ขา้ว 
อาหารแปรรูปจากส้มยูสุ เครื่องปรุงรส ชา เหล้าบ๊วย โดยมีผู้ประกอบการธุรกิจโรงแรมและรีสอร์ท รวมถึง
รา้นอาหารในจงัหวดัภูเกต็และจงัหวดัอื่นๆ ในภาคใต ้ใหค้วามสนใจมาเขา้ชมงานกว่า 60 บรษิทั 
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หนึ่งในผูอ้อกบูธกล่าวว่า "นี่เป็นครัง้แรกทีไ่ดม้โีอกาสพบปะกบัผูซ้ือ้จากภาคใตข้องประเทศไทย ท าใหเ้ขา้
ใจความต้องการในพืน้ทีร่สีอร์ทไดม้ากขึ้น อกีทัง้ยงัไดเ้รยีนรูเ้กี่ยวกบัปัญหาการขนส่งสนิค้าจากกรุงเทพฯ ไปยงั
ภูเกต็ ทัง้นี้หากมกีารจดังานเจรจาธุรกจิในพืน้ทีร่สีอรท์อกีในอนาคตกย็นิดทีีจ่ะเขา้ร่วม" นอกจากนี้ ภายในงานยงั
มกีารน าเสนอการใชว้ตัถุดบิอาหารจากญี่ปุ่ นในรปูแบบใหม่ โดยสาธติการประกอบอาหารไทยและอติาล ีซึง่ไดร้บั
เสยีงตอบรบัจากผูซ้ือ้ทีเ่ขา้ร่วมงานว่าเป็นโอกาสทีด่มีากทีไ่ดพ้ดูคุยกบัซพัพลายเออรจ์ากกรุงเทพฯ ทีป่กตไิม่ไดม้ี
การตดิต่อซือ้ขายกนั (ดาวน์โหลด รายงานสรุปผลการจดังาน) 

นอกจากนี้ในวนัที ่27 – 28 พฤศจกิายน 2567 นี้ เจโทรฯ มกี าหนดจดังาน “JAPAN Food Exhibition & 
Business Matching in Chiang Mai” ทีจ่งัหวดัเชยีงใหม่ โดยจะมผีูน้ าเขา้จากกรุงเทพฯ 30 บรษิทัเขา้ร่วมและจดั
แสดงวตัถุดบิอาหารจากญี่ปุ่ น เช่น เนื้อวากวิ วตัถุดบิอาหารทะเล เช่น หอยเชลล์โฮตาเตะ ขา้ว มนัหวานญี่ปุ่ น  
เครื่องดื่มแอลกอฮอลแ์ละเครื่องปรุงรสต่างๆ  
 
จดังานเจรจาธรุกิจแบบออนไซต์ท่ีกรงุเทพฯ ในรอบ 5 ปี 

ปัจจุบนัผู้ประกอบการน าเข้าต่างมองหาสนิค้าใหม่ เพื่อสร้างความแตกต่างจากคู่แข่งรายอื่น และตอบ
โจทยเ์สยีงเรยีกรอ้งจากผูป้ระกอบการทีต่อ้งการพบปะพดูคุยโดยตรงหลงัการแพร่ระบาดของโควดิ-19 บรรเทาลง 
ในปีนี้ ดงันัน้เจโทรฯ จงึก าหนดจดังานเจรจาธุรกจิแบบออนไซต์ขึน้ทีก่รุงเทพฯ เป็นครัง้แรกในรอบ 5 ปีนับตัง้แต่
ปี 2562 เพื่อจบัคู่ระหว่างผู้ประกอบการญี่ปุ่ นซึ่งมสีนิค้าที่ยงัไม่มจี าหน่ายในประเทศไทย กบัผู้ซื้อทัง้บรษิทัไทย
และญีปุ่่ น โดยก่อนหน้านี้ไดม้กีารจดัในรูปแบบออนไลน์อย่างต่อเนื่อง  
 
(*) Japanese Food Supporter 

ระบบการรบัรองร้านอาหารและร้านค้าปลีกซึ่งใช้หรือจ าหน่ายวตัถุดิบอาหารหรือ
เครื่องดื่มแอลกอฮอล์น าเข้าจากประเทศญี่ปุ่ นว่าเป็น “Japanese Food Supporter” ทัว่โลกมี
กว่า 5,615 ร้าน ซึ่งในไทยมี 336 ร้าน (เป็นร้านอาหาร 307 ร้าน ร้านค้าปลีก 22 ร้าน 
รา้นอาหาร/รา้นคา้ปลกี/รา้นคา้ออนไลน์ 7 รา้น) (ขอ้มลู ณ เดอืนสงิหาคม 2567)  
 
 
 
* ตรวจสอบรายชื่อผูเ้ขา้ร่วมโครงการ “JAPAN PREMIUM FOOD สมัผสัความอร่อยแบบญี่ปุ่ นแท”้ ไดท้ี่เวบ็ไซต์
เจโทร กรุงเทพฯ 

* รายละเอียด งานแถลงข่าว JAPAN PREMIUM FOOD เมื่อวนัที่ 1 ตลุาคม 
  

https://www.jetro.go.jp/ext_images/thailand/food/2024_JAPAN_PREMIUM_FOOD/appendix_2_new.pdf
https://www.jetro.go.jp/thailand/topics/_527562.html
https://www.jetro.go.jp/thailand/topics/_527562.html
https://www.jetro.go.jp/ext_images/thailand/food/2024_JAPAN_PREMIUM_FOOD/Appendix1.pdf
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กิจกรรมท่ีจดัโดยเจโทร 
 

วนั เวลา สถานท่ี ช่ือกิจกรรม ลกัษณะกิจกรรม 
ตน้เดอืนต.ค. 2567 – 16 ก.พ. 
2568 

“JAPAN PREMIUM FOOD 
สมัผสัความอร่อยแบบญีปุ่่ นแท”้ 
Japanese Food Supporter 

แคมเปญประชาสมัพนัธ์วตัถุดิบอาหาร
น าเข้าจากญี่ปุ่ นและเมนูอาหารที่ ใช้
ว ัต ถุ ดิ บ น า เ ข้ า จ า กญี่ ปุ่ น  ร่ ว ม กับ
ร้านอาหาร ร้านค้าปลีก (ที่ได้รับการ
รับรอง Japanese Food Supporter) ใน
พื้นที่จังหวัดเชียงใหม่ ขอนแก่นและ
จงัหวดัใกลเ้คยีง 

“JAPAN PREMIUM FOOD 
สมัผสัความอร่อยแบบญีปุ่่ นแท”้ 
Japanese Food 

PR แคมเปญ - ประชาสัมพันธ์วัตถุดิบ
อาหารน าเขา้จากประเทศญี่ปุ่ น (ไม่รวม
ผลิตภณัฑ์ทางทะเล) อาทิ เนื้อววัวากิว 
รวมถงึเมนูที่ใช้วตัถุดิบดงักล่าว ผ่านสื่อ
การประชาสมัพนัธ์ในร้าน หน้าร้าน โดย
น าเสนอเกี่ยวกบัคุณภาพและเสน่ห์ของ
วตัถุดิบอาหารน าเข้าจากประเทศญี่ปุ่ น
แก่ผู้บริโภคทัว่ไป พร้อมทัง้ส่งเสริมให้
เกดิการจ าหน่ายอย่างต่อเนื่องในแบรนด์
รา้นอาหารและรา้นคา้ปลกี 
PR อีเว้นท์ - จดัอีเว้นท์น าเสนอวธิีการ
ท าอาหารไคเซกิ โดยใช้วตัถุดิบอาหาร
น า เ ข้า จากประ เทศญี่ ปุ่ น  ( ไ ม่ ร วม
ผลิตภณัฑ์ทางทะเล) อาทิ เนื้อววัวากิว 
เ ค รื่ อ ง ป รุ ง ร สญี่ ปุ่ น  ส อน โดย เ ชฟ
ผูช้ านาญการ โดยเรยีนเชญิบุคคลในแวด
วงรา้นอาหารและเชฟที่เป็นบุคคลส าคญั
ในการส่งเสริมการใช้วัตถุดิบอาหาร
น าเข้าจากประเทศญี่ปุ่ นอย่างต่อเนื่อง
มารว่มเรยีนรู ้

“JAPAN PREMIUM FOOD 
สมัผสัความอร่อยแบบญีปุ่่ นแท”้ 
Japanese Seafood 

PR แคมเปญ – ประชาสมัพนัธห์อยเชลล์
โฮตาเตะและผลิตภัณฑ์ทางทะเลจาก
ญี่ปุ่ น รวมถึงเมนูที่ใช้ว ัตถุดิบดังกล่าว 
ผ่ านกิจกรรมการประชาสัมพันธ์ ใน
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ร้านค้าปลกีและโพสต์ประชาสมัพนัธ์บน
โซเชียลมีเดียต่ าง  ๆ  โดยน า เสนอ
เกี่ยวกบัคุณภาพและเสน่หข์องหอยเชลล์
โฮตาเตะและผลิตภัณฑ์ทางทะเลจาก
ญี่ปุ่ นแก่ผูบ้รโิภคทัว่ไป พรอ้มทัง้ส่งเสรมิ
ให้เกิดการจ าหน่ายอย่างต่อเนื่องในแบ
รนดร์า้นอาหารและรา้นคา้ปลกี 
PR อี เ ว้ น ท์  -  จัด อี เ ว้ น ท์ น า เ ส น อ
ผลติภณัฑ์ทางทะเลจากญี่ปุ่ น เช่น หอย
เชลล์โฮตาเตะ ปลาทูน่า เพื่อสร้างการ
รับรู้เกี่ยวกับสินค้าแก่ผู้ประกอบการ
ร้ า นอ าห า รที่ ม า ร่ ว ม ง านแล ะช่ ว ย
เสริมสร้างความต้องการใหม่ ๆ ใน
ผู้ประกอบการร้านค้าปลีก น าไปสู่การ
ขยายช่องทางการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์
ทางทะเลจากญีปุ่่ น 

วนัที ่25 – 26 ก.ย. 2567 
10:00 – 17:00 
Courtyard by Marriott 
Phuket Town, Metropole 
Grand Phuket Ballroom 

Harmony of Tastes: JAPAN 
Food on Tour 2024 in Phuket 

งานเจรจาธุรกจิในต่างจงัหวดั 
- ผู้ออกบูธ: ผู้น าเข้าผลิตภัณฑ์อาหาร
จากญีปุ่่ น 28 บรษิทั 
- ผู้ซื้อ: โรงแรมและรสีอร์ท ร้านค้าปลีก 
รา้นอาหารในภูเกต็และจงัหวดัใกลเ้คยีง 

27 – 28 พ.ย. 2567 
11:00 – 17:00 
Chiangmai Grandview Hotel 
& Convention Center, 
Grand View Hall 3 
 

JAPAN Food Exhibition & 
Business Matching in 
Chiang Mai 

งานเจรจาธุรกจิในต่างจงัหวดั 
- ผู้ออกบูธ: ผู้น าเข้าผลิตภัณฑ์อาหาร
จากญีปุ่่ น 30 บรษิทั 
- ผู้ซื้อ: โรงแรมและรสีอร์ท ร้านค้าปลีก 
ร้านอาหารในเชียงใหม่และจังหวัด
ใกลเ้คยีง 

5 – 6 ก.พ. 2568 
โรงแรมในกรุงเทพมหานคร 
(อาจมกีารเปลีย่นแปลง) 
 

Food Matching & Exhibition in 
Bangkok 2024 
(แบบออนไซต)์ 

งานเจรจาธุรกจิในกรุงเทพฯ 
- ผูอ้อกบูธ: ผูผ้ลติ/จ าหน่ายผลติภณัฑฝั์ง่
ญีปุ่่ นทีย่งัไม่มผีูน้ าเขา้ในประเทศไทย 
- ผูซ้ือ้: ผูน้ าเขา้ผลติภณัฑอ์าหารญี่ปุ่ นใน
ไทย 

ปลายเดอืน ก.พ. 2568 (อาจมี
การเปลีย่นแปลง) 

Food Matching & Exhibition in 
Bangkok 2024 

การเจรจาธุรกจิแบบออนไลน์ 
- ผูอ้อกบูธ: ผูผ้ลติ/จ าหน่ายผลติภณัฑฝั์ง่
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(แบบออนไลน์) ญีปุ่่ นยงัไม่มผีูน้ าเขา้ในประเทศไทย 
- ผูซ้ือ้: ผูน้ าเขา้ผลติภณัฑอ์าหารญี่ปุ่ นใน
ไทย 

 
<สมัภาษณ์/ ตดิต่อสอบถาม> 
JETRO Bangkok แผนกเกษตรและอาหาร 
Mr. Yoshinari SUDA / Yoshihiro CHUDA (ภาษาญีปุ่่ น/ องักฤษ) 
คุณ ญาดา (ภาษาไทย) 
หมายเลขโทรศพัท ์02-253-6441  E-mail bgk-food@jetro.go.jp 
 

mailto:bgk-food@jetro.go.jp

