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将来的な需要創出のため、魚食のトレンドに乗り、日本産ブリは「魚の国・日本が贈る、おいしくて健康に良い魚」

であるというコンセプトを呈示することで、新たな選択肢としての日本産ブリの認知・理解を向上させる

2022年度プロモーション取り組み方針

ブリ?
なにそれ?

日本産ブリは、
自分にピッタリ！

米国消費者・外食関係者
米国消費者・外食関係者

認知のきっかけ 品目への興味・関心

【認知・理解向上までの訴求ステップ】

サステナビリティ

日本の特色 ブリの特長
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ターゲットが持つ日本のイメージを認知のきっかけとして利用した上で、ブリの特長につなげ、サステナビリティを

大前提として土台に据えることで、日本産ブリへの深い理解を促す

2022年度プロモーション取り組み方針

⁃ 訴求要素

日本の特色 ブリの特長

ターゲットに
与えたい
イメージ

根拠となる
情報

消費量
魚食の歴史
職人技術

安心・安全

サステナビリティ

各種認証

健康に良い

栄養素
（DHA,EPA）

満足感のある

食感/脂のり
/多用途

希少
（プレミアム）

漁環境
（日本固有、
生産技術）

高い質
（生産者/料理人/魚）
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カリフォルニア州・ニューヨーク州に生活圏をもつ、高所得で、健康意識が高く、新しいメニューや食べ物に

挑戦するのを楽しむような消費者をターゲットとし、ターゲットの食習慣に応じて情報を出し分ける

ターゲット

＝
約 7,579 千人

JFOODO A&U調査(2021年11月実査、n=600)
https://data.census.gov/

＜メインターゲット＞

※カリフォルニア州、ニューヨーク州、
ニュージャージー州、コネチカット州の
15-64歳人口

×
約 16 %

健康意識が高い人
※魚介類購入時の重視点として、
「健康にいい」を上げた人

高所得者
※世帯年収$150,001~

新しいメニューや食べ物に
挑戦するのを楽しむ人
※TOP2

Meat Eater（肉も魚も食べる雑食消費者）

Pescatarian/Flexitarian

食べ応えがあり、かつ健康に良い魚として訴求

食べ飽きたサーモンに代わる魚として訴求

約 47,369 千人

＜サブターゲット＞

https://data.census.gov/
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情報の発信地であるカリフォルニア州・ニューヨーク州に店を構え、消費者が高く評価をしている外食店にて

ブリのメインディッシュを開発・提供し、話題化させることで、消費者の喫食意向、シェフの取扱い意向をあげる

Meat Eater界隈で
高く評価されている●●レストラン

上記画像は2021年度に開発したメニュー

メインとして提供できるメニュー 前菜Pescatarian界隈で
高く評価されている■■レストラン

施策の方向性

⁃ メインディッシュの開発
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消費者向けには、ターゲットの食習慣に応じて、日本産ブリの優位性を伝達するコンテンツを制作し、

情報発信を行うことで認知と喫食意向を高める

日本産ブリは
自分にピッタリ！

使った料理
食べてみたい！

ブリは、
魚の国・日本が贈る、

おいしくて健康に良い魚！

サーモンは少し
食べ飽きたし、

たまには他の魚も
食べたいな

Pescatarian
Flexitarian

Meat Eater
（肉も魚も食べる雑食消費者）

＜施策(例)＞
・動画コンテンツ
・記事広告
・インフルエンサーの発信
・イベント

Etc.
肉は大好きだけど、

肉ばっかりじゃ
健康に悪いかな

施策の方向性

⁃ 消費者への情報発信
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業界関係者向けには、①現地メディア、②ガイドブックを活用して、日本産ブリの魅力、店舗の紹介、

日本産ブリメニュー導入の経済的メリットを伝達し、レストランのメインメニューとしての取扱い意向を高める

現地メディア

日本産ブリの特長 日本産ブリを
提供している店舗

日本産ブリの
特長

経済的メリット・
メニュー提案シェフの声

レシピ

商品情報
ご参加企業ごとに

カスタマイズ

・商品画像
・入数
・賞味/保管方法
・生産者情報

etc.

日本の事業者様を通じて
流通事業者・レストランに提供

業界からの反応

ガイドブック構成（例）

ガイドブック

Webサイト

●JETRO事業
- 見本市
- 商談会
- サンプルショールーム
(シカゴ、LA）

●輸出支援
プラットフォーム事業

経済的メリット(例)

・客単価があがる
・リピート客を作れる
・店舗オペレーションが楽

施策の方向性

⁃ 業界への情報発信
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appendix
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プロモーションの際は2021年度の事業で開発したロゴを提示する

※JFOODOにて、商標登録手続き中

施策の方向性

⁃ ロゴ
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https://seafood-jfoodo.jetro.go.jp/us/index.html

公式ウェブサイトおよび公式インスタグラムアカウントを開設し、日本産ブリの特長の訴求や、

開発メニューの紹介、コラボレストランの紹介をおこなった

公式ウェブサイト 公式インスタグラムアカウント @hamachiofjapan

2021年度のプロモーション

⁃ オウンドメディアの運用

https://seafood-jfoodo.jetro.go.jp/us/index.html
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