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- SquaremealT D BN

REBHDOLAMS > FHY AL RSquaremeal&d1 7Y UEREBICTEN .
S:t2B8R1I1Ly3av(cEEVELE

s2EURL
https://www.squaremeal.co.uk/restaurants/promotions /the-truth-about-sake 8803

WINE FOOD

KEIGETSU
Gin-no-Yume
Junmai Daiginjo

‘ JFOODO
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- SAKE WEEK TODi&H

SAKE WEEKZMUAMS > [Flesh&Buns Fitzrovial [c T, Fv NA—JHIRBIIREDANIVIIVAZ1—
ELTBNULELVE

- BRI HOERF

e Flesh and Buns Fitzrovia

"N
<

£
lho oo

LONDON
22 Feb — 3 Mar, 2019
ah

b

o
r O
I *©5 foodandsake.com
S’

Experience the joy of Japanese Sake!

Enjoy a complimentary glass of high quality Sake when
you order from our harmonized menu.

foodandsake.com

The Japan Food Product Overseas Promotion Center (JFOODO)

P0re 0 o A
e gatsts g @ sroopo @
N
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- SAKE WEEK FYJA74 K> NTDFEN

OY ROBEDOHRTIVFour SeasonsPID. Mei UmetWSLARNSUICTE#ELVE. A5F47 - TV AEIFD
SAKE WEEKDFYIATANRY MCTHBNTULEVE
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ODO
[E-KE SORTEDYAPYIHETORN @ sroop

SORTEDAA7yJEhER1H (A TOBERLIIHM40HME) [CTRNMULELE

BHEURL
https://www.youtube.com /watch?v=TuEDIPbBIkI

£280 CHALLENGE!» London's Best Japanese Restaurant?!

SORTEDfood

: { -—.Br."‘»""-UlL

ad | The guys head to some of the BEST Japanese restaurants in London 1o
try some mind blowing food. From sticky glazed ...

-

2
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KEWEBY 1M MFOOD AND SAKEITDFET

[FOOD AND SAKEIICT#aTT.
108-3A DY MEaEZIEFI405 L LICELZELILE

AROMATIC ﬂ SMOOTH REFRESHING SPARKLING

| AROMATIC |

SMOOTH

REFRESHING

EXTRA DRY

“HATANA" ‘
f

)

Sy

KATANA JUNMAI
GINJO

Junems Gisgor

w%
SHARP AND DRY
TasTE

AGED

RICH

CH

| SPARKLING |

Uzume Tennyonomai
Junmaiginjo
Juremai Gingo

iT1s%
FRUNTY, SWEET,

DENSHIN YUKI
~SNOW~ JUNMAI
GINJO

Juma G

i 15-16%
CALM FRAGRANCE,
PURE AND CRISP TASTE
IPPONGL
KUBOHONTEN CO. LTD.
hips //www ippongi co.
w/ens/

Daiginjo KEN
Daigingo

Ichinokura Mukansa
Honjozo Extra Dry
Sake

Hargoso

T 5%
DRY, LIGHT,
SAVORY, FOOF-FRIENDLY
ICHINOKURA
hittps//waw.ichinokura.
co.jp/englsh htmi

SAYURI
Jrermvar

12.5%
SUGHTLY SWEET, A
NOTE OF FRESH BANANAS
MAKUTSURU SAKE
BREWING CO,, L1D.
hitp//www hakutsuni-s
ake.com/

IMA for Pairing with
OYSTERS

Junmai

%

‘ JFOODO
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cy_eats @« 730—9%
Lure Fishbar

cy_eats Burger, Fries and Sake? I bet you
never thought of drinking sake with a
burger, or any non-Japanese food, but IT
WORKS 0O Even Buffalo wings with a blue
cheese dipper found its new best friend in
the Mutemuka sake - who knew?! Swipe for
more and maybe next time, you'll choose a
sake instead of wine or beer for your next
meal k.

~ Bash Burger & Fries paired with Akishika
~ Kaluga caviar paired with Hakurakusei

~ Buffalo wings paired with Mutemuka
#CYdrinks #foodandsake #journeyofsake
#partner

DA N ERT

cy_eats @yukeifan ALL THE CAVIAR!!
%0

cy_eats @jentoyo wow I love that!! Do
vou mind me asking where vou were??

O
Lk 19558

E=]

Ak EBN.. B oon

’ JFOODO
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- MonocleTDBMN

J0-N)VigsksETcHhB3Monoclelc TIBNMUFLE
W DHETERBEEAZIINeEAICRLEVE

1
FAMILY AFFAIR

R OF SATSKC
Mok s Eost Village, 6 ruw by a svaller

What's the stary behind Saevba? pre s S eaprasioe st s 2 “The et thing Pye found to
ot opened the bar e they arr wwrr sropecthil srwant promiote sk is educsting
people as (o its puances and

A guide to

SAKE AND

FOOD
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- Chefs for Farmers (452X) TOitEviz{t

2REHOHEEBEERIIT—R/BEROAINY MCHBChefs for Farmers (35X) OBARBI —AICT,
AR EREUELE

- SHHORREHROERF

Today’s Sake

Grade/Name JunmaiDaiginjo/ Kiminoilunmai Daiginjo

Maker Kiminoi Brewery from Nagana, Japan

Grade/Name JunmaiGinjo /Urakasumi “Zen”

Maker Saura Brewery from Miyagi, Japan

Grade/Name Junmai/ Midorikawa Junmai

Maker Midorikawa Brewery from Niigata, Japan

Grade/Name Hon Jozo/ Ichinokura Mukansa Honjozo

| | (5| (i | leeB

Maker Ichinokura Brewery from Miyagi, Japan
= Grade/Name JunmaiNigori / Hisorimusume NigoriJunmai
i
- 5] Maker ‘Yamanaka Brewery from Ibaraki, Japan

Grade/Name Sparkling/ Mio

Maker Takara Brewery from Kyoto, Japan

JETRO ‘”.m X Southern Glazer’s Wine & Spirits chefsror Farmers

Copyright©2019 JFOODO. All rights reserved. 44
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Grade/Name

Today’s Sake

Daiginjo / Joto "The One with the Clocks"

Maker

Makao Brewery from Hiroshima, Japan

Taste

Soft and clean, showing hints of green apple. It should
be served chilled and paired with salads, grilled chicken,
sushi and sashimi

Grade/Name

Junmai Ginjo / Yuki No Basha Junmai Ginjo

Maker

Saiya Brewery from Akita, Japan

Taste

Soft and light on the palate, with a delightful fruitiness
characterized by peaches, strawberries and papaya. It
finishes with a white pepper spice. Best served chilled, it
complements light foods like salad, sushi and sashimi.

- Grade/Name

Junmai Nigeri / Shichi Hen Yari "Winter Warrior"

Maker

Tomita Brewery from Shiga, Japan

% Taste

This unfiltered sake is bursting with notes of pineapple,
papaya and coconut. It should be served chilled and
complements a cheeseburger and fries, spicy Asian food
and chocolate desserts.

Sparkling / Hou Hou Shu Sparkling

Marumoto Brewery from Okayama, Japan

Soft and creamy with a small bubble The flavor in lively,
expansive and balanced, resembling green apple, tart
yogurt with sweet fruit undertones.

Flavor / Joto Yuzu

Fuif Brewery from Shimane, Japan

_- Grade/Name
Maker
=
3 |
=4 Taste
‘_"g
5 /s
Grade/Name
Maker
é Taste

This is a blend of sake and Yuzu juice from Yuzu fruit that
is grown locally and a delicious balance of sweetness and
acidity.

JETRO '|'!:-\ X Southern Glazer's Wine & Spirits  z018chicago Gourmet

S H O ERRFDERTF

‘ JFOODO
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- SAKE WEEK FYJA74 K> NTDEN

RKEDEMN > RATAPEATERESI7YIUTHELE. 1>IIMVIVY—REIFICSAKE WEEK®D
FYIATANRY MCTHRMALELE

icZBURL

https://www.eater.com/ad/18236062/sake-tasting-notes-pairings
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LONDON
22 Feb — 3 Mar, 2019

.\

5 foodandsake.com

Experience the joy of Japanese Sake!

Enjoy a complimentary glass of high quality Sake when
you order from our harmonized menu.

foodandsake.com

The Japan Food Product Overseas Promotion Center (JFOODO)

"-:?-Y ®_
¥ e 0. 8 JFOODO
— S o ’

S H O ERREDERF

6 suku
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{AEIWEBYA b-J2vILY M DEGUSTEZ-SAKE JAPAPONAIS

WEBY A/ N DEGUSTEZ-SAKE JAPAPONAISIS&UBEAEIYILYM

1A-3RDOPVEIIHISHERD, TYILYMIHES

Saké « Sanzen» Junmai spécial
Kikuchi Sake Brewery

Fondée en 1878, la brasserie de saké Kikuchi Shuzo est située dans I'ancien

quartier marchand qui a prospéré dans ce qui est devenu plus tard la ville de

-1
ZsneeeE

Kurashiki (préfecture d'Okayama) par laquelle transitaient autrefois les grands
navires en bois senkokusen. La margue de saké « sanzen » (qui signifie « brillance
» €N japonais) a é1€ baptisée ainsi avec le désir de propaser un produit
particuliérement excellent se démarquant des autres sakés. Dans la brasserie, des
morceaux de Mozart accompagnent la fabrication du saké, qui a pour ingrédient
es variétés de riz & saké les mieux adaptées comme « Yamada nishiki », roi de la
catégorie, et ceux d'Okayama comme « Omachi ». ou « Asahi », « Akebono »

Brasserie : Kikuchi Sake Brewery
Type - Riche

Alcool - 15.5%

Aliment Associé : poulet
Mets recommande : Viandes

URL : http://kikuchishuzo.co. j

1B AICEMBLIEVE

EBVEE
‘%I\'rv‘ﬁ

55

KEI(JH SuU
Gin-no-Yume
Junmai Ginjo

14
}

JUNMA] GINJYO SHIRAKAWAGO SASANIGORI]
153% / Richa / poulet, polkson & choir tianeha Kuld
e

MIWA HUZO CO., UTD.

Notre trassare de 10ké ful fordde en 1837, Lo genése du saké
Shrakawogo Junmal Nigorzoke remonts & plus de 40 ons
ur cél inscription dians la fate du polrimoline culivred
mondial da Unesco ou vilage de Shirkawoo (préfecture de
Gu), b mairle nous scllicita en vue de produra un saké non
Hiré, ou doburcky, desting au Fastival Doburoky, Aujourd i
non seulemant le saké non 1ieé représente plus de %0 % de ko
duction da notfe brassee, mob 10 vllogs de SHckaws-go.
ale de 1o brossere

it de nomireux adeptes oussi bisn ou

&
Miws Shuzo, conn
Japon au'a Réranger.

KEIGETSU Gin-no-Yume Junmal-Ginjo 55
18.0% / Aormafique / sushi | craveftes

Toso Soké Brassoge S.A.
Depu's 141 ons, nalre brassere fondée an |87 prodult du saké
de qualté supérieure. Située dons kes régions montagnouses du
naea de la préfeciure de Xochi brasserie jouit d'un
envirannoment favarakle compranant Lne eau tiche of un ar
pur, Le bowg de |prétacture de Kochl) oU est nstolée lo
orassere eit entouré do Fenvionnement coime at narrel d

lac de Sameura. surnommé o thserve o

Shitoky, Profilant
nous nous affachons 'voox.re & ka main ef en quantité kmitée
AU soké choyant nofre corzommateur.

NINKHCHI Botfle fermented Pétillont Junmai Ginjo
TOR | Petllart [/ smlodes

NN INC,

Notre brassarie produt fout ou bong de Fannée uniquement du
sacé supérieur au ginjo réclisé exclusivement a la main, ou
moyan de peocésas of Fustersles roationneks.

ITOFEMT

cCHETT,

T

asnanelEeR

L BHNIR SN

Sabag

-

T
‘_“J

%
&
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Saké « Sanzens Junmal spécial
15.5% / Richo / pouls

and qui & prosp
dmveni plus lord ko Vil de Kurashic [préfec
par laqu Fonsitaient outrefoi bes grands navires an
senkokusen. Lo marque de soké k sanzen n [aui signifie o
brillance » en joponaki] o £1¢ baplisée cins ovec be aésk
propeosar un prodult partculidrement excellent se démarquant
des auires sakés. Danz la brassers, cas morceoux de Mazart
accamgagrant k tabacation au saké, qul o pour ingrédent les
varkrés de iz & saké bes misux adoptées comme « Yomada
rishikl o, aux d'Okayama comme o
Cmocki

Dewazakura Omochi
16.0% { Aromotiaque [ sushi. campoccio de posson & chal
blarche

Dewoziars Sake Frewery CO.
Denun lo fondation de ks brossarie en 1892. nos brasseurs
locoux confectionnent & la moin du soké japonals salon un
savoirdaire prouvé. Pondant de borgues années, nolre mason
a prodult du saké ginjo, puls en 1980, nous avons &6 les
pramiens 4 loncer |e scké o Oka Ginjozoke ». Nous sommes lers
d'avolr 426 Jes ¥ plonniers du saké ginje » qul nitia la mode oy
ginje, Le soké g Dewazakura, dont [a technigus d
fabrication as! transmive de géndration en
dingue avont lout por son parem

Minowamon
15.0% / Aromotique / sushi. crobe

Maison de Soké Dashichi
Deapuis b création de lo brossade an 1752, Fenssmbls de notre
production = des soikés supétielrs aux arimes pussants = recourt
exclusivement au procédé x kimotcsrucurl . méthode do
brassage o ghs orthodaxe et trodtionnelle du saké pponals,
Pour |e saké japonas. nous recharchons avant towt e té do
la ¥ saveur . Do méme, notre but 841 de PrOposer du saké
ayant mi b F paur an tirer 165 moBourss quollés, Enfin,
nous neus el al lait main ¢ Faspeit g la
B0 Quite gune voleur L

teme

o Al e

nature,
10885,
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it3BURL
https://restaurant.michelin.fr/magazine

o= ""(:(;‘p @ Guide Michelin (FR) @ see

ten by Manon Toulout (7] - Just now - &

1]
\ll
]
I
\G

Le grand retour du Saké en France

Que mange-t-on avec du Saké ? A I'cccasion de la cérémonie des étoiles du
guide MICHELIN France 2019, nos invités ont pu découvrir e saké lors

@ sroovo Z d'une dégustation exclusive en compagnie de professionnels. Vous aussi,
découvrez comment marier vos plats avec cette fameuse boisson Japonaise
I

M RESTAURANTS INSTANTS MICHELIN

Les articles a la une

https://restaurant.michelin fr/.../le-grand-retour-du-sake-en

Le grand retour du Saké Top 10 des restaurants Les restaurants étoilés du
en France proches de la Tour Eiffel guide MICHELIN 2019

Univers cuiaire, formation; origines.
& promébes vus, tout sépare Laueent
B s & poo g it Petit ¢t Mauro Colagreco. Mals is ont
. JFOODO e . . voc \ne v . ene A 6 00 Connun : 4 10108 04
e UV & ] 3 e 1 €t de ravadl, iis ont tous deux
dhcrochi une trotskeme #tole dans o
guide MICHELIN 2018,

Le grand retour du Saké en France | MICHELIN Le grand retour du Sakeé en Fr.
Restaurants Restaurants

Nos demiéres actualités Boost Unavailable

W e BTN = N wu A oM aY
=1

o) Like () Comment /> Share o~
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- Elle a tableTOD#ENT

{LEINTEHOE - ML REFPIEETHBElle a tablelcTHBNMTUFELUE.
M S DHEERBEEBAZUIN1L.18AICRLEVLELE

o N I

ELLE A TABLE x JJOODO

OFERATION SPECIALE

SAKE FEVER

De plus en plus présent sur nos tables
européennes, le saké japonais

a énormément d'atouts pour séduire
nos palais en quéte de nouvelles
sensations. Quil soit aromatique cu
pétilant, quon le serve froid ou chaud,
il se révele & table une nouveauté &
découvrir sans plus farder.

UN ALCOOL SURPRENANT

Saviezvous que pour produlre un saké Il fout un iz Irés spécial ?
le sakamal, un « 1tz de brasseurs dont il exise plus d'une centaine de
varkté. les grains sontd'cbord polls, cesta-dire débamassés da leur
envelopps : cetle apération permet aux boctéries de pénéirer pro-
fondément dans le grain pour libérer plus & umam|, catte saveur si
particdiére. Lo lementation du riz e st une étape cruckale, ol atlention
apporée & leau utllisée estextrame. Celle-ci dott atre pure et fine.
Alafinde ce pr , onobtient unz b de20°,
&loquelle on adjondra de I'eau pourl'amener & son pourcentage
final, més sowvent 15/16°. Existe+4l une autre bolsson akoolisée au

monds PEX
le scké ? De glacé & chaud, toute san ncroyable dversté se dvle.

DES ACCORDS A L'INFINI
L'umami est I'élément le plus Important de lo saveur du saké. Il
provient des acides aminés : ceux-cl sont présents dans le saké
bien plus encore que dons la bigre ou ke vin. Le saké se pré-
sentke essentiellement en quatre types: le premier est parfumé et
legerement aromatique, e dewxiéme sera plus frals et tonique .
llexiste un type «riche » avec une expression pulssanie d'umami et
enfin untyps «agé» carackisé par son parfum sec, dherbe, da notk
setie etd’ umami parsistant. Mals Il ne faut pas nen plus oublier les
«pétilantss. Ceux: ol lcutde gaz, ou au
mayen d'une seconde femeniaion naturelle en boutellle. Ces sakés
particullers almeront &tre servis & Fopérf, ou avec un fish and chips
dont s rele malice | ! dz. Pourquol ne
pas essayer descal da casbulles liga rome:
de pore ? les sakés pafumés s' & lle des sushi:

L'ABUS D"ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

ELLE A TABLE x JJOODO

OPEIATION SPECIALE

Dusaks Jopancs an degueraten a cfar pary
d kncamlio 6dvion 2019 ks guh MICHEUIN.

tandis que les sckés frals, aux aromes d'agrumes fercat mervellle sur
les huttres et fruts de mer. Vous aimez la charcuterie ? Un scké puls-
santet gras fera lo palre, tandis que les amateurs de fromage, tout
spécialementles bleus y verront avec bonheur un couple se former

avec un scké Ogé.

ET AUSSI

Vous powez décourirle saké chez vous, mals pourquol ne pas tenter
t de ds sakés plats ck de cestables ditt

par ke célebre guide Michelin ? Les sommeliers des plus belles odrsses.
Py 2y 4

o proposer foscincre:
Poussez donc ka porte de Ken Kawasakl & Parts (1 étolle) o le chef
mele avec brio culsine frangabe etjaponalse ou celle du restaurant
Kel[2étolles) & la table inventive et raffnée. Dominique Bouchet, du

dtolle 3 a i

vds audk danslaville lumizr. Phis au sud,
la Cl (1 étolle] & Ark k sckés dex-
ception & dégudter.
KenKowasaly
preer—————
BostowantKel

www msiwart kol fr

Doninigus Beuchet
www domnique-bouchetcom

Lo Chezzogratie.
o —

1. Sake pour le fromage, Kctoukichibee Shewien, Bom Geld Junmal Daiginjo. 2. Sake pour fish and chips, Takora Shuzo Inkemational
Co, Iid, Sake scb sg mio 5% 3. Sake pour les huitres, Brasserie de Sake Urokasumi Saura Co, d, Junmakshu Urakasuml. 4. Scke pour le
prosciutto, Hokutsun Sake Brewing Co, ltd, Sayurl. 5. Sake pour les sushis, Aschi-Shuzo Scke Brewing Co,Urd, KubotaJunmaldaiginie.

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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{LE REERFToR—> @ sroono

- SAKE Japonais WEEKT®D;&EH

SAKE Japonais WEEKZMLAMS>[L'HUITRIER, POLLOP]ICT, Fv>R—->HIEIBE®D
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