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Une recette de Yoshimi ct Rodolphe Landemaine
Maison Landemaine

JFOODO ™

PAIN CACAO AU LEVAIN NATUREL

Ingrédient
farine de riz
poudre damand

eau chaude

sirop de riz

poudre de cacao

Processus
1

Mettez Ia farine et poudre damande dans
une cuve.

2

En mélangeant, ajoutez I cau chaude (90°C)
jusqua ce que la pate soit bien homogéne.

3

Lorsque la température de la pte est

redescendue (40°C environ), ajoutez le sel,la
re,le levain naturel ct le

ients, puis continuez &

% ce que lu pite soit bien

4
Prencz 4 de fa pite ct déposez sur la plague
délicatement, cn figonnant cn forme de
boule.

Laisscz pousser environ 30 - 40min.

6
Mettez dans Ie four 2 180°C.
= Cuisson environ 20 - 30min.
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