
A specialty of Miyazaki Prefecture, Japan

宮崎合同食品
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炊いたご飯に混ぜるだけで、美味しいちらし寿司が手軽に作れます。２
合を目安にしていますが、お好みで調整してください。すべて国内産の
具材を使用しています。椎茸は、宮崎産原木椎茸を厚めにカットしてい
ますので、コリコリとした食感が味わえます。また、名水のまち宮崎県綾
町で造られたお酢を使用。まろやかなお酢です。

しいたけ屋さんの
ちらし寿司の素

きのこご飯の素

男 気 み そ

内容量

温度帯

保存上の注意

賞味期限

国内小売価格(税抜）

原材料

180g

常温

直射日光、および高温高湿の場所をさけて保存してください。

270日

380円

にんじん、乾しいたけ、砂糖、醸造酢、醤油、ごぼう、還元水飴
糖化物、油あげ、食塩、かつお節エキス/調味料（アミノ酸等）

きのこ（乾しいたけ（宮崎県産）、えのき（宮崎県産）、
しめじ（国産））、醤油、発酵調味料、醸造調味料、鰹節
エキス/調味料（アミノ酸等）

宮崎産椎茸、えのき、しめじと、3種類のきのこを使用した炊き込みご飯
の素です。2合のお米と一緒に炊いてください。薄味で上品な味付になっ
ています。雑炊や、汁物等にも使用できます。お好みで味を調整してくだ
さい。

内容量

温度帯

保存上の注意

賞味期限

国内小売価格(税抜）

原材料

120g

常温

直射日光、および高温高湿の場所をさけて保存してください。

270日

380円

口に入れたときは甘く、そのあとに辛さがやってきます。
炊きたての白ご飯にのせて、料理のスパイスに、野菜に添えるなどして
お召し上がりください。

内容量

温度帯

保存上の注意

賞味期限

国内小売価格(税抜）

原材料

140g

常温

直射日光、および高温高湿の場所をさけて保存してください。

270日

680円

主な輸出国

安全・安心を追求した
宮崎育ちの商品を提供

弊社は昭和55年に創業し、「故郷がはぐくむ至高の味」を安心・安全にお
客様に提供することをモットーに日々努力しています。
弊社の商品は手軽で簡単に調理できます。また長期常温保存も可能。多忙
な現代の生活にマッチしており、災害時にも活躍します。このように、今
後も皆様の生活に役立つ、美味しい商品を開発・製造していきたいと考え
ています。

株式会社宮崎合同食品

住所：宮崎県宮崎市瓜生野3700番地
TEL：0985-41-1643　FAX：0985-41-1644
https://www.miyazakigoudou.com/
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会社概要
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株式会社宮崎合同食品

みそ（国内製造）、砂糖、還元水飴、醸造調味料、発酵調
味料、唐辛子、鰹だし、鰹節エキス/調味料（アミノ酸等）

九州産唐辛子が食欲を掻き立てる
ピリ辛の万能みそ
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※写真は盛り付けのイメージです。


