
A specialty of Miyazaki Prefecture, Japan

古澤醸造
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３年以上熟成のいも焼酎。深みのあるまろやかなのどごし。醤油ベース
のお料理にお湯割りはよく合います。水割りの温度や割る比率でも風味
が変わり食事の風景が楽しくなります。

一 壷 春

新 燃 岳

内容量

温度帯

保存上の注意

賞味期限

国内小売価格(税抜）

原材料

720ml

常温

冷暗所（紫外線がダメです）

無し

1,350円

甘藷・米麹

南九州産の甘藷（黄金千貫）と高原町産米の米麹で仕込んだ逸品。しっか
りとした味わい。

内容量

温度帯

保存上の注意

賞味期限

国内小売価格(税抜）

原材料

720ml

常温

冷暗所（紫外線がダメです）

無し

1,500円

甘藷・米麹

主な輸出国

小仕込ならではの
味わい深い焼酎

明治25年の創業以来、土蔵で小仕込の焼酎を醸しています。手づくりでしっ
かりとした味わいと、食中酒として飲み飽きない酒質を醸しています。

古澤醸造合名会社

住所：宮崎県日南市大堂津4-10-1
TEL：0987-27-0005　FAX：0987-27-1853
http://www.nichinan-yaezakura.jp

台湾、香港、韓国、アメリカ、フランス

商品規格

商品規格

会社概要
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古澤醸造合名会社
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