
Wine

日本酒・その他アルコール
有限会社サンマモルワイナリー
下北ワイン /Ryo Selection

青森りんごドライスパークリングワイン

紅玉りんごワインDRY

株式会社ＪＲ東日本青森商業開発
エーファクトリー /アオモリシードル（スパークリングワイン）/スイート 200ml

エーファクトリー /アオモリシードル（スパークリングワイン）/スタンダード 200ml

エーファクトリー /アオモリシードル（スパークリングワイン）/ドライ 200ml

タムラファーム株式会社
タムラシードル SWEET（甘口）/500ml

タムラシードルDRY（やや辛口）/500ml

スパ－クリングアップル /アプリモ

八戸酒造株式会社
陸奥八仙 /特別純米

陸奥八仙 /黒ラベル /純米吟醸

八戸酒類株式会社
如空 /特別純米酒金ラベル

如空 /純米吟醸

鳩正宗株式会社
鳩正宗 /純米大吟醸 /華想い

八甲田おろし /大吟醸 /華吹雪 50

八甲田おろし /純米酒 /華吹雪 60

株式会社松緑酒造
純米吟醸 /六根 サファイア

純米吟醸 /六根 タイガーアイ

純米吟醸 /六根 ルビー

桃川株式会社
桃川 /大吟醸純米 /華想い /720ml

桃川 / 純米酒 /720ml

桃川 / 吟醸純米酒 /720ml

株式会社盛田庄兵衛
貴醸酒 /駒泉「華頂」

純米吟醸「七力」

大吟醸純米「真心 黒ラベル」

もりやま園株式会社
テキカカアップルソーダ

テキカカシードル

六花酒造株式会社
純米大吟醸じょっぱり /華想い

純米酒 /じょっぱり

桜 Liqueur/ 造り酒屋のさくら酒
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182 183

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

有限会社サンマモルワイナリー

17 名従業員数

代表取締役　北村 良久

青森県でピノ・ノワール種をはじめワイン用ブドウを自社畑にて
栽培、平成 20年から安心・安全にこだわりワインの製造を開始
いたしました。国内外でのコンクールで受賞歴があります。自社
栽培ブドウだけではなく、生産量日本一を誇る青森県産りんごや
スチューベンを使用したワインも製造しております。

https://moriyamaen.jp

039-5201 青森県むつ市川内町川代 1 番地 6

039-5201 青森県むつ市川内町川代 1 番地 6

佐々木

0172-55-8312

a-sasaki@dailysha.com

0172-55-8313

1億7500万円(平成30年度)

亜硫酸測定、還元糖分析、比重及び糖度の測定、目視検査 (充填時 )

A-HACCPを基準として、受け入れから出荷までのチェック体制を整えている。

A-HACCPを基準とした体調管理。定期的な健康診断。

各装置のメンテナンス計画を作成しメンテナンスを実施。整備・清掃記録簿
の備え付け。衛生管理の専門家による指導、チェック及び改善。

笠井 0175-42-3870

各帳簿への記録。
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【ブドウ畑】面積約11.3ha、ワイン専用ブドウ約3万5千本 【タンクルーム】貯酒・発酵 【検品】検品ライトによる目視検査
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182 183

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

有限会社サンマモルワイナリー

17 名従業員数

代表取締役　北村 良久

青森県でピノ・ノワール種をはじめワイン用ブドウを自社畑にて
栽培、平成 20年から安心・安全にこだわりワインの製造を開始
いたしました。国内外でのコンクールで受賞歴があります。自社
栽培ブドウだけではなく、生産量日本一を誇る青森県産りんごや
スチューベンを使用したワインも製造しております。

https://moriyamaen.jp

039-5201 青森県むつ市川内町川代 1 番地 6

039-5201 青森県むつ市川内町川代 1 番地 6

佐々木

0172-55-8312

a-sasaki@dailysha.com

0172-55-8313

1億7500万円(平成30年度)

亜硫酸測定、還元糖分析、比重及び糖度の測定、目視検査 (充填時 )

A-HACCPを基準として、受け入れから出荷までのチェック体制を整えている。

A-HACCPを基準とした体調管理。定期的な健康診断。

各装置のメンテナンス計画を作成しメンテナンスを実施。整備・清掃記録簿
の備え付け。衛生管理の専門家による指導、チェック及び改善。

笠井 0175-42-3870

各帳簿への記録。
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【ブドウ畑】面積約 11.3ha、ワイン専用ブドウ約 3 万 5 千本 【タンクルーム】貯酒・発酵 【検品】検品ライトによる目視検査
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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184 185

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料）
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186 187

従 業 員 数

株式会社ＪＲ東日本青森商業開発

非公開

代表取締役社長　紺野 紀洋

76名

https://www.jre-abc.com

038-0012 青森県青森市柳川１－２－３

038-0012 青森県青森市柳川１－４－２

017-726-5581

工程管理、出荷管理

体調管理

原材料、品質検査記入保管、PL 保険加入有

017-726-5575

017-752-1890

中嶋 孝博 takahiro-nakajima@jre-abc.co.jp

中嶋 孝博

搾汁→オリ引き、酵母添加→発酵管理→ろ過→充填→検品→ラベル貼り→検品

異物確認

入室管理、監視カメラ設置、全室オートロック

私たちは、ショッピングセンターのリニューアルやシードルメーカー
としての商品開発力の強化を通じて、地域と一体となって“くらしの
魅力”を提供することに各々の館や事業で具体的に取り組んでいます。
これからも「地域づくり」「モノづくり」「ヒトづくり」を通じて「心
豊かな生活」を実現し、さらにはその先に続く未来の架け橋となり、
地域と共に成長・発展するよう
チャレンジを続けていきます。
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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186 187

従 業 員 数

株式会社ＪＲ東日本青森商業開発

非公開

代表取締役社長　紺野 紀洋

76名

https://www.jre-abc.com

038-0012 青森県青森市柳川１－２－３

038-0012 青森県青森市柳川１－４－２

017-726-5581

工程管理、出荷管理

体調管理

原材料、品質検査記入保管、PL 保険加入有

017-726-5575

017-752-1890

中嶋 孝博 takahiro-nakajima@jre-abc.co.jp

中嶋 孝博

搾汁→オリ引き、酵母添加→発酵管理→ろ過→充填→検品→ラベル貼り→検品

異物確認

入室管理、監視カメラ設置、全室オートロック

私たちは、ショッピングセンターのリニューアルやシードルメーカー
としての商品開発力の強化を通じて、地域と一体となって“くらしの
魅力”を提供することに各々の館や事業で具体的に取り組んでいます。
これからも「地域づくり」「モノづくり」「ヒトづくり」を通じて「心
豊かな生活」を実現し、さらにはその先に続く未来の架け橋となり、
地域と共に成長・発展するよう
チャレンジを続けていきます。
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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190 191

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

タムラファーム株式会社

令和元年度　23,600（万円） 令和元年度　 25名 （パート含む）

代表取締役　田村 昌司

http://tamurafarm.jp

036-8246 青森県弘前市大字青樹町 18-28

田村 昌丈 tamurafarm87@yahoo.co.jp

0172-88-3836 0172-88-3836        

        

        

        

        

        

        

HACCP 運用。製造工程表を基に運用し、問題があった場合は原因究明・改善を行っている。

青森県弘前市にある自社農園にてりんごを栽培し、シードル、

アップルパイ、りんごジュース、ジャムなどの加工食品の開

発にも力を注いでいます。「より健康的でおいしいリンゴの

商品を皆様にお届けしたい…」それがタムラファームのコン

セプトです。

目視検査（異物混入）、外部機関へ菌検査

定期的なメンテナンスを実施している。

田村 昌司 0172-88-3836

ＰＬ保険

036-8245 青森県弘前市大字金属町 5-4

原
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果
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タムラファームりんご農園 搾汁 充填

衛生管理表をもとに毎朝・毎夕、日々体調管理確認を行っている。
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190 191

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

タムラファーム株式会社

令和元年度　23,600（万円） 令和元年度　 25名 （パート含む）

代表取締役　田村 昌司

http://tamurafarm.jp

036-8246 青森県弘前市大字青樹町 18-28

田村 昌丈 tamurafarm87@yahoo.co.jp

0172-88-3836 0172-88-3836        

        

        

        

        

        

        

HACCP 運用。製造工程表を基に運用し、問題があった場合は原因究明・改善を行っている。

青森県弘前市にある自社農園にてりんごを栽培し、シードル、

アップルパイ、りんごジュース、ジャムなどの加工食品の開

発にも力を注いでいます。「より健康的でおいしいリンゴの

商品を皆様にお届けしたい…」それがタムラファームのコン

セプトです。

目視検査（異物混入）、外部機関へ菌検査

定期的なメンテナンスを実施している。

田村 昌司 0172-88-3836

ＰＬ保険

036-8245 青森県弘前市大字金属町 5-4
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タムラファームりんご農園 搾汁 充填

衛生管理表をもとに毎朝・毎夕、日々体調管理確認を行っている。
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）



お
酒
・
そ
の
他

お
酒
・
そ
の
他

192 193

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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194 195

従 業 員 数

八戸酒造株式会社 

6 億 5000万 (2018 年度 ) 30人

駒井 庄三郎

031-0812 青森県八戸市湊町本町 9

髙橋　ゆみ info@hachinoheshuzo.co.jp

0178-33-1171 0178-34-1174

https://www.gold-pak.com

当蔵は、元文年間、初代駒井庄三郎が青雲の志で近江の国を出、陸奥
の地にて酒造りの道に入りました。安永 4 年 (1775) から酒造業を開
始以来、蔵元代々酒を造り続けてきました。現在、8 代目庄三郎は
青森県の地酒として県産の米と酵母にこだわり、仕込み水は八戸・
蟹沢地区の名水を使用した、時代が求める環境と健康に配慮した安全
で美味しい酒造りに挑戦しています。



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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194 195

従 業 員 数

八戸酒造株式会社 

6 億 5000万 (2018 年度 ) 30人

駒井 庄三郎

031-0812 青森県八戸市湊町本町 9

髙橋　ゆみ info@hachinoheshuzo.co.jp

0178-33-1171 0178-34-1174

https://www.gold-pak.com

当蔵は、元文年間、初代駒井庄三郎が青雲の志で近江の国を出、陸奥
の地にて酒造りの道に入りました。安永 4 年 (1775) から酒造業を開
始以来、蔵元代々酒を造り続けてきました。現在、8 代目庄三郎は
青森県の地酒として県産の米と酵母にこだわり、仕込み水は八戸・
蟹沢地区の名水を使用した、時代が求める環境と健康に配慮した安全
で美味しい酒造りに挑戦しています。
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

八戸酒類株式会社

令和元年酒造年度　210,000 千円 26 名

橋本 八右衛門

https://hachinohe-syurui .com

031-0096 青森県八戸市八日町一番地

下村 辰雄 hathisyu7@m18.alpha-ne-ne.jp

0178-43-0011 0178-43-0313

目視検査、試飲検査

作業手順の標準化、作業員全員で共有

品質教育、実務訓練

清掃、洗浄、殺菌、定期点検

営業部長 / 下村　辰雄
統括工場長 / 佐々木　誠 0178-43-0011

トレーサビリティの保存、商品回収による原因究明

当社は昭和 19年戦時中の企業統制令の際、八戸市とその

近郊の酒蔵が合併し設立されました。現在では八戸市の

「八鶴」五戸町の「如空」二つの酒蔵で運営しております。

地元に根付いた愛される地酒を目指し日々酒造りに邁進

しています。

031-0086
039-1554

青森県八戸市八日町一番地
青森県三戸郡五戸町字川原町 12番地

精米→洗米→浸漬→蒸米→放冷→製麹→酒母仕込→醪仕込→発酵→上槽→熱処理

→貯蔵→濾過→加水→瓶詰→熱処理
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

八戸酒類株式会社

令和元年酒造年度　210,000 千円 26 名

橋本 八右衛門

https://hachinohe-syurui .com

031-0096 青森県八戸市八日町一番地

下村 辰雄 hathisyu7@m18.alpha-ne-ne.jp

0178-43-0011 0178-43-0313

目視検査、試飲検査

作業手順の標準化、作業員全員で共有

品質教育、実務訓練

清掃、洗浄、殺菌、定期点検

営業部長 / 下村　辰雄
統括工場長 / 佐々木　誠 0178-43-0011

トレーサビリティの保存、商品回収による原因究明

当社は昭和 19年戦時中の企業統制令の際、八戸市とその

近郊の酒蔵が合併し設立されました。現在では八戸市の

「八鶴」五戸町の「如空」二つの酒蔵で運営しております。

地元に根付いた愛される地酒を目指し日々酒造りに邁進

しています。

031-0086
039-1554

青森県八戸市八日町一番地
青森県三戸郡五戸町字川原町 12番地

精米→洗米→浸漬→蒸米→放冷→製麹→酒母仕込→醪仕込→発酵→上槽→熱処理

→貯蔵→濾過→加水→瓶詰→熱処理
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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200 201

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

鳩正宗株式会社

10 人

稲本 修明

https://www.hatomasa.jp

038-1141 青森県南津軽郡田舎館村川部上船橋 50-10

038-1141 青森県南津軽郡田舎館村川部上船橋 50-10

稲葉 /小山内 /赤平 info@applesnack.com

0172-26-5360 0172-26-5361

工程チェック、管理体制の徹底

検温、管理体制の徹底

佐藤　企 0176-23-0221

PL 保険加入

150 百万円

水質検査

「地酒は地方食文化の結晶である」を社是とし、八甲田・奥
入瀬の伏流水を仕込み水に使い、昔ながらの製法にこだわり
ながら、新しい技術を取り入れて地酒を作り続けています。
地域に根差し、粛々と地酒を仕込んでいる蔵元が青森県十和
田市という場所にあることを、もっと多くの人に知ってもら
いたい。

製麹中 製麹中 製麹中

清掃。管理体制の徹底
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200 201

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

鳩正宗株式会社

10 人

稲本 修明

https://www.hatomasa.jp

038-1141 青森県南津軽郡田舎館村川部上船橋 50-10

038-1141 青森県南津軽郡田舎館村川部上船橋 50-10

稲葉 /小山内 /赤平 info@applesnack.com

0172-26-5360 0172-26-5361

工程チェック、管理体制の徹底

検温、管理体制の徹底

佐藤　企 0176-23-0221

PL 保険加入

150 百万円

水質検査

「地酒は地方食文化の結晶である」を社是とし、八甲田・奥
入瀬の伏流水を仕込み水に使い、昔ながらの製法にこだわり
ながら、新しい技術を取り入れて地酒を作り続けています。
地域に根差し、粛々と地酒を仕込んでいる蔵元が青森県十和
田市という場所にあることを、もっと多くの人に知ってもら
いたい。

製麹中 製麹中 製麹中

清掃。管理体制の徹底
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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204 205

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社松緑酒造

9名

千田　祐理子

https://matsu-midori .com

036-8366 青森県弘前市駒越町 58

036-8366 青森県弘前市駒越町 58

田代 尚志 customer-service@matsumidori-s.com

0172-34-2233 0172-34-2234

毎朝の朝礼実施。作業者は作業着、帽子、長靴を着用後、手洗いをしたのちに
作業に入ります。作業によっては手袋を着用して更に消毒をしています。

毎日各工程が終わる度に洗浄、清掃を行っています。

田代 尚志 0172-34-2233

PL 保険加入済

洗米→浸漬→蒸米→製麹→酒母造り→醪造り→発酵 ( 醪 )→上槽 ( 搾り )→瓶詰→火入れ→貯蔵→出荷

出荷前 ( 瓶詰め、ラベル貼り ) にライトをあてて異物混入がないかを目視で検品しています。
また HACCP 取得に向けて準備を進めています。

松緑酒造は、桜と弘前城で有名な青森県弘前市の城西に居を構えて

います。家伝の秘法による酒母造りから始まった当蔵は、連綿と受

け継がれる手作りによる酒造りを守っています。敷地には、樹齢

300～400 年の老松が 18本残っており、この松にちなんて「松緑」

は命名されました。

製造経過や分析結果を工程ごとに記録し、文書として記録保管しています。

甑で蒸したお米を取り出します。 発酵タンクに入った醪を櫂でかき混ぜます。 圧搾機から酒粕を剥がしている様子。
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社松緑酒造

9名

千田　祐理子

https://matsu-midori .com

036-8366 青森県弘前市駒越町 58

036-8366 青森県弘前市駒越町 58

田代 尚志 customer-service@matsumidori-s.com

0172-34-2233 0172-34-2234

毎朝の朝礼実施。作業者は作業着、帽子、長靴を着用後、手洗いをしたのちに
作業に入ります。作業によっては手袋を着用して更に消毒をしています。

毎日各工程が終わる度に洗浄、清掃を行っています。

田代 尚志 0172-34-2233

PL 保険加入済

洗米→浸漬→蒸米→製麹→酒母造り→醪造り→発酵 ( 醪 )→上槽 ( 搾り )→瓶詰→火入れ→貯蔵→出荷

出荷前 ( 瓶詰め、ラベル貼り ) にライトをあてて異物混入がないかを目視で検品しています。
また HACCP 取得に向けて準備を進めています。

松緑酒造は、桜と弘前城で有名な青森県弘前市の城西に居を構えて

います。家伝の秘法による酒母造りから始まった当蔵は、連綿と受

け継がれる手作りによる酒造りを守っています。敷地には、樹齢

300～400 年の老松が 18本残っており、この松にちなんて「松緑」

は命名されました。

製造経過や分析結果を工程ごとに記録し、文書として記録保管しています。

甑で蒸したお米を取り出します。 発酵タンクに入った醪を櫂でかき混ぜます。 圧搾機から酒粕を剥がしている様子。
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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208 209

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

桃川株式会社

1,000,000千円 80名

上田 友司

創業は1889年。それ以来品質第一主義をモットーとし、各種鑑

評会・コンテストでも優秀な成績を頂いて参りました。「良いお酒

（美味しいお酒）提供することで飲む人を幸せにしたい。」これが

現在の「いい酒は朝が知ってる。」というコピーの源になっており

ます。

https://www.momokawa.co.jp

039-2293 青森県上北郡おいらせ町上明堂 112

青森県上北郡おいらせ町上明堂 112

中村 政利 masatoshi_nakamura@momokawa.co.jp

0178-52-2241 0178-52-3145

ISO9001:2015 取得済み

①白米を洗米し、水分を吸収させる。
②水切り後 105℃の蒸気で蒸し、麹と蒸米にする。
③仕込み水・麹・蒸米・酵母を仕込み 2 週間で酒母を作る。
④酒母に仕込み水・麴・蒸し米を 3 回に分けて仕込み、約 3 週間で醪を発酵させる。
⑤醪の成分が目的の成分になったところで、圧搾機で絞る。（酒と酒かすに分かれる。）
⑥涼しい蔵の中で十分に熟成させて、目的の味になったところで調合濾過を行う。
⑦商品毎に製品工場へ酒を移動させて瓶詰を行う。
⑧商品毎に仕上げを行い出荷する。



お
酒
・
そ
の
他

お
酒
・
そ
の
他

208 209

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

桃川株式会社

1,000,000千円 80 名

上田 友司

創業は1889年。それ以来品質第一主義をモットーとし、各種鑑

評会・コンテストでも優秀な成績を頂いて参りました。「良いお酒

（美味しいお酒）提供することで飲む人を幸せにしたい。」これが

現在の「いい酒は朝が知ってる。」というコピーの源になっており

ます。

https://www.momokawa.co.jp

039-2293 青森県上北郡おいらせ町上明堂 112

青森県上北郡おいらせ町上明堂 112

中村 政利 masatoshi_nakamura@momokawa.co.jp

0178-52-2241 0178-52-3145

ISO9001:2015 取得済み

①白米を洗米し、水分を吸収させる。
②水切り後 105℃の蒸気で蒸し、麹と蒸米にする。
③仕込み水・麹・蒸米・酵母を仕込み 2 週間で酒母を作る。
④酒母に仕込み水・麴・蒸し米を 3 回に分けて仕込み、約 3 週間で醪を発酵させる。
⑤醪の成分が目的の成分になったところで、圧搾機で絞る。（酒と酒かすに分かれる。）
⑥涼しい蔵の中で十分に熟成させて、目的の味になったところで調合濾過を行う。
⑦商品毎に製品工場へ酒を移動させて瓶詰を行う。
⑧商品毎に仕上げを行い出荷する。
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210 211

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社盛田庄兵衛

10 名（令和 2 年度）

杜氏　盛田平治兵衛

古くから南部地方の馬産地として知られる青森県七戸町。

駒の里に清らかな水が湧いているという伝説から命名さ

れた「駒泉」。安永6年（1777年）創業の盛田庄兵衛は、

滋賀県野田村出身の近江商人がルーツ。

http://www.morishou.co.jp

039-2525 青森県上北郡七戸町七戸 230

039-2525 青森県上北郡七戸町七戸 230

盛田 佳子 morishou@morishou.co.jp

 0176-62-2010 0176-62-2036

令和 2 年度   100 百万円

微生物検査（日本醸造協会の検査キットによる）
国税庁所定分析法による定時測定

製造管理責任者・食品衛生責任者・品質管理責任者の配備

着装の前後に、うがい・手洗い・アルコール殺菌を励行

入室前後においてカメラを設置し危害を防止

盛田平治兵衛 0176-62-2010

PL 保険

青森県産酒造好適米「華想い」「華吹雪」など青森県産米を 100% 使用。
仕込水は、八甲田山系の伏流水（軟水）を使用。年間製造量は約 660 石。
青森県知事認定あおもりマイスター（第 11 代目 盛田平治兵衛）による
南部流の伝統的な酒造りと管理体制が特長。



お
酒
・
そ
の
他

お
酒
・
そ
の
他

212 213

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社盛田庄兵衛

10 名（令和 2 年度）

杜氏　盛田平治兵衛

古くから南部地方の馬産地として知られる青森県七戸町。

駒の里に清らかな水が湧いているという伝説から命名さ

れた「駒泉」。安永6年（1777年）創業の盛田庄兵衛は、

滋賀県野田村出身の近江商人がルーツ。

http://www.morishou.co.jp

039-2525 青森県上北郡七戸町七戸 230

039-2525 青森県上北郡七戸町七戸 230

盛田 佳子 morishou@morishou.co.jp

 0176-62-2010 0176-62-2036

令和 2 年度   100 百万円

微生物検査（日本醸造協会の検査キットによる）
国税庁所定分析法による定時測定

製造管理責任者・食品衛生責任者・品質管理責任者の配備

着装の前後に、うがい・手洗い・アルコール殺菌を励行

入室前後においてカメラを設置し危害を防止

盛田平治兵衛 0176-62-2010

PL 保険

青森県産酒造好適米「華想い」「華吹雪」など青森県産米を 100% 使用。
仕込水は、八甲田山系の伏流水（軟水）を使用。年間製造量は約 660 石。
青森県知事認定あおもりマイスター（第 11 代目 盛田平治兵衛）による
南部流の伝統的な酒造りと管理体制が特長。
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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216 217

もりやま園株式会社

13名従 業 員 数

森山 聡彦

青森りんご発祥の地から常識を覆す新機軸を展開。ICT で PDCAサ
イク ル、摘果の未熟りんごでテキカカシードルの醸造やノンアルコ
ールのテキカカアップルソーダを製造。循環型の無駄のない栽培ロ
ジックを提唱。2020年 2 月第 21 回 全国果樹技術経営コンクール
にて、摘果りんごの活用を含めもりやま園の果樹経営モデルが『農
林水産大臣賞』を受賞。2020年 12 月 テキカカシードルが『料理
王国 100選 2021 年版』に認定。

https://moriyamaen.jp

036-8253 青森県弘前市緑ケ丘 1-10-4

青森県弘前市緑ケ丘 1-10-4

森山 聡彦

0172-78-3395

info@moriyamaen.com

0172-78-0865

令和 2年度 5200万円(法人成6期目)

ビン充填の様子 パストライザー外観 製造ライン（ドリンク）

官能検査、目視検査、微生物検査（青森県薬剤師会）
原料果汁の分析結果と品質基準の適合確認と、保管状況の確認、瓶詰め後の殺菌工程
では内部温度のデータロガーで基準を満たしているか確認し、記録の保管をしている。

従業員全員が管理簿で情報共有できるように管理している。プロジェクトマネージャ
―と作業記録システムの導入で報連相を徹底している。

器具、工場内はオゾン水で洗浄し、器具は乾燥保管庫で乾燥している。

036-8253

りんごポリフェノールを豊富に含んだ『りんご摘果果』を栽培方法を見直し利用可能に。 

摘果果収穫後に、ゴールドパック株式会社へ委託し搾汁。
( 選果・洗果→破砕・搾汁→加熱殺菌→遠心分離およびマグネットによる異物除去→ドラム缶に移し冷凍保存）

需要に応じドラム缶を解凍し、もりやま園テキカカシードル工場で製品化。
( 果汁を耐圧タンクへ移送し炭酸ガスでカーボネーション→ビン詰め・加熱殺菌→異物チェック→検品→ラベル
貼り・梱包 )

※2020 年 3 月に 2 台めの耐圧タンクを導入。1 度の製造で 330mL ボトルを需要に応じ最大で約 6,000 本、
   1 ヶ月に 1 回以上のペースで製造が可能に。

森山 聡彦 0172-78-3395

PL 保険加入済み
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もりやま園株式会社

13名従 業 員 数

森山 聡彦

青森りんご発祥の地から常識を覆す新機軸を展開。ICT で PDCAサ
イク ル、摘果の未熟りんごでテキカカシードルの醸造やノンアルコ
ールのテキカカアップルソーダを製造。循環型の無駄のない栽培ロ
ジックを提唱。2020年 2 月第 21 回 全国果樹技術経営コンクール
にて、摘果りんごの活用を含めもりやま園の果樹経営モデルが『農
林水産大臣賞』を受賞。2020年 12 月 テキカカシードルが『料理
王国 100選 2021 年版』に認定。

https://moriyamaen.jp

036-8253 青森県弘前市緑ケ丘 1-10-4

青森県弘前市緑ケ丘 1-10-4

森山 聡彦

0172-78-3395

info@moriyamaen.com

0172-78-0865

令和 2年度 5200万円(法人成6期目)

ビン充填の様子 パストライザー外観 製造ライン（ドリンク）

官能検査、目視検査、微生物検査（青森県薬剤師会）
原料果汁の分析結果と品質基準の適合確認と、保管状況の確認、瓶詰め後の殺菌工程
では内部温度のデータロガーで基準を満たしているか確認し、記録の保管をしている。

従業員全員が管理簿で情報共有できるように管理している。プロジェクトマネージャ
―と作業記録システムの導入で報連相を徹底している。

器具、工場内はオゾン水で洗浄し、器具は乾燥保管庫で乾燥している。

036-8253

りんごポリフェノールを豊富に含んだ『りんご摘果果』を栽培方法を見直し利用可能に。 

摘果果収穫後に、ゴールドパック株式会社へ委託し搾汁。
( 選果・洗果→破砕・搾汁→加熱殺菌→遠心分離およびマグネットによる異物除去→ドラム缶に移し冷凍保存）

需要に応じドラム缶を解凍し、もりやま園テキカカシードル工場で製品化。
( 果汁を耐圧タンクへ移送し炭酸ガスでカーボネーション→ビン詰め・加熱殺菌→異物チェック→検品→ラベル
貼り・梱包 )

※2020 年 3 月に 2 台めの耐圧タンクを導入。1 度の製造で 330mL ボトルを需要に応じ最大で約 6,000 本、
   1 ヶ月に 1 回以上のペースで製造が可能に。

森山 聡彦 0172-78-3395

PL 保険加入済み
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従 業 員 数

六花酒造株式会社

25 名

北村 裕志

弊社は昭和40年代に城下町弘前市の酒蔵3社が合併して誕生
しました。創業は、享保4年（1719年）迄遡ります。主要銘
柄は清酒「じょっぱり」で清酒のほか米焼酎や青森県産の原料
にこだわったリキュールを製造販売し、手作りの歴史と伝統を
継承しつつ進取な心構えで酒造りをしております。

https://www.marunushi.co.jp/

033-0041 青森県三沢市大町２－２－１０

033-0041 青森県三沢市大町２－２－１０

須藤 勝利 k.sudo@aomori-growth.com

0176-52-6317 0176-58-7962

350百万円

製造時（醸造）アルコール度数の検査、杜氏（製造責任）による、香り味などの官能検査。
瓶詰め時ラベル不良、異物混入の有無（目視）

仕込み時期、杜氏の作成した工程を基に各々の担当部署が作業実施。

毎朝の朝礼時の安全確認

毎日の整理整頓、清掃

総務担当常務　野田 0172-35-4141

PL 保険加入

製造では、青森県産米で仕込み、手間暇かけ手作りに拘って製造しており、以前は大仕込で行われていた
酒造りも近年は小仕込に変更し、味、香りに重点を置き醸しております。火入れ殺菌はパストライザーで
行い、冷酒などの製品貯蔵は大型冷蔵庫で保管し出荷します。

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

六花酒造株式会社

25 名

北村 裕志

弊社は昭和40年代に城下町弘前市の酒蔵3社が合併して誕生
しました。創業は、享保4年（1719年）迄遡ります。主要銘
柄は清酒「じょっぱり」で清酒のほか米焼酎や青森県産の原料
にこだわったリキュールを製造販売し、手作りの歴史と伝統を
継承しつつ進取な心構えで酒造りをしております。

https://www.marunushi.co.jp/

033-0041 青森県三沢市大町２－２－１０

033-0041 青森県三沢市大町２－２－１０

須藤 勝利 k.sudo@aomori-growth.com

0176-52-6317 0176-58-7962

350百万円

製造時（醸造）アルコール度数の検査、杜氏（製造責任）による、香り味などの官能検査。
瓶詰め時ラベル不良、異物混入の有無（目視）

仕込み時期、杜氏の作成した工程を基に各々の担当部署が作業実施。

毎朝の朝礼時の安全確認

毎日の整理整頓、清掃

総務担当常務　野田 0172-35-4141

PL 保険加入

製造では、青森県産米で仕込み、手間暇かけ手作りに拘って製造しており、以前は大仕込で行われていた
酒造りも近年は小仕込に変更し、味、香りに重点を置き醸しております。火入れ殺菌はパストライザーで
行い、冷酒などの製品貯蔵は大型冷蔵庫で保管し出荷します。

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）


