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菓子・調味料ほか

有限会社アップルペクチン研究所
アップルエイト

Apple ゼリー 
アップルオリゴペクチンドリンク

株式会社お菓子のみやきん
駒饅頭 /6個入

青の森（アップルパイ）　　

カネショウ株式会社
ハチミツ入りんご酢

上北農産加工株式会社
スタミナ源たれ /（食品添加物としての調味料 /甘味料不使用）

スタミナ源たれ

スタミナ源 /塩焼のたれ

有限会社郷アルパジョン
朝の八甲田

朝の八甲田 /万緑

朝の八甲田 /津軽りんご

しみず食品株式会社
ふんわり小倉どらやき

栗あんどらやき

小倉どらやき

株式会社はとや製菓
紅玉果実のチーズケーキ

青森さんのやさしいスープ /洋風

ラブリーパイ

株式会社富士清ほりうち
青森すりおろしりんごのバウムクーヘン

青森窯出しアップルパイ

株式会社ラグノオささき
パティシエのりんごスティック

ポロショコラ

森ショコラ

ワダカン株式会社 
特級本醸造しょうゆ

かつお厚けずりつゆ

生姜焼のたれ
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

有限会社アップルペクチン研究所

令和 2 年度　1 人従 業 員 数

代表取締役　成田 愛

私たちは、自社特許技術を活用し、健康・医療福祉

産業の発展に寄与し、人々の”健康で安全・安心な

暮らし”の実現に貢献することを使命としています。

http://apple-pectin-ol igo.com

036-8184 青森県弘前市大字松森町 109

成田 愛

0172-38-4530

info@apple-pectin.net

0172-38-4531

令和元年　830万円

りんご残渣 乾　燥 抽　出 分離機

原液濃縮 粉　末

ドリンク

ゼリー

配合 充填機 製造ライン（ドリンク）

官能検査 ( 風味・外観・性状 )、目視検査 ( 異物 )、衛生検査

殺菌温度、時間の管理、設備の洗浄等

体調管理、服装管理、入退室の手順謄

洗浄、清掃、定期的な保守点検等

147146
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アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社お菓子のみやきん

3,028 千円

宮沢　一史（みやざわ　いつし）

私たちは菓子を通じて人と人との心をつなぐコミュニケーション
サービス業です。159年の歴史の中で築いてきた伝統を守りなが
らも、青森の特産物である長芋、カシス、りんごを使用した新商
品の開発に日々取り組んでいます。「喜びを共に」を理念とし、
地元の方々に愛される菓子屋であり続けながら、全国、海外の皆
様へも青森の魅力を菓子を通じてお届けします。

53 名

http://www.okashinomiyakin.com

039-2512 青森県上北郡七戸町字笊田 76-1

039-2512 青森県上北郡七戸町字笊田 76-1

0176-62-5100

予防管理適格者の監督の下、HACCP の導入準備中です。加熱工程中の温度と時間の管理
をすることで、一般生菌・大腸菌群の殺菌にも対応しています。
毎朝の健康チェックと制服は決められた手順通りに着用し異物混入を防ぎます。万が一クレー
ムが発生した際には、クレーム報告書にて原因の追及をし、対策をたて効果の測定まで行うよ
う努めています。
仕込み室・焼成室・蒸成室・包装室・仕上げ室をそれぞれ部屋別で区切っています。
機械の部品を定期的に検査し、摩耗しているものは処分し、交換しています。

PL 保険加入

0176-62-6880

0176-62-5100

宮沢　一史（みやざわ　いつし） miyakin@hi-net.ne.jp

宮沢 一史

151150
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ムが発生した際には、クレーム報告書にて原因の追及をし、対策をたて効果の測定まで行うよ
う努めています。
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152 153

従 業 員 数

カネショウ株式会社

536 百万円 17 名

櫛引 利貞

https://www.ringosu.com

036-8345 青森県弘前市蔵主町 15-23

白澤 文敏 info@ringosu.com

0172-57-2121（0120-300-231） 0172-57-5500 （0120-600-236）

加熱の管理基準、工場入室時の毛髪・埃除去ルール、原材料のアレルギー物質の把握

わたしへ、家族へ、あの人へ。

青森生まれ、

こだわりのりんご酢を。

036-0233 青森県平川市日沼富田 30-12

〇津軽の完熟りんごを丸ごと洗ってすすぎ、再度洗い傷みや腐ったりものは取り除いた後、皮や芯を含めて
　成分を余すことなくすりおろす

〇すりおろしたりんごを発酵させ、長い時間をかけて醸す「すりおろし醸造」という独自の製法にて、白神
　酵母でアルコール発酵させてりんご酒を造る

〇りんご酒を低温熟成 ( 本州最北の酢醸造工場 ) し、静置酢酸発酵させてりんご酢を造る、さらに長期木樽
　熟成させ、まろやかでコクの有る味わいに仕上げる

〇濾過・殺菌を経てカネショウのりんご酢の完成まで約 180 日間・・・一般的なりんご酢は、輸入リンゴ果
　汁を速醸法で製造し完成まで約 10 日間

一般分析 ( 酸度・pH・Brix)

工場入室時・トイレの手洗い設備完備、入室ルール

添加物・薬剤保管についてのルール

櫛引 英揮  0172-57-2121

PL 法・個人情報包括した「超ビジネス保険 ( 東京海上日動火災 )」に加入

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

155154

従 業 員 数

上北農産加工株式会社

令和元年度　10億 100万円 47 名（令和 2 年 7 月）

代表取締役社長　　成田　正義

上北農産加工㈱は青森の醤油・焼肉のたれメーカーとして、地元

青森の農産物にこだわり、安心で安全な美味しい焼肉のたれ・醤

油を醸造・製造しております。本物の味、自然の味をこれからも

大切にしながら、青森の味を全国へと発信していきます。

http://knktare.com

034-0041 青森県十和田市大字相坂字上前川原 76 番地

大山 安博 t-ooyama@knktare.com

0176-23-3138 0176-23-8153

各部署ごとに作業日報に記録管理

衛生研修会（月 1 回）の実施

防虫・防鼠管理業者に委託し、管理

前川 泰輝 0176-23-3138

PL 保険加入（損保ジャパン）、各部署ごとの作業前点検表、作業日報

自社で品質検査（pH、Brix、菌検査）

034-0041 青森県十和田市大字相坂字上前川原 76 番地

青森県産にんにく・国産玉葱・生姜 自動充填ライン ラベル貼付賞味期限印字ライン

生野菜の選別・
皮むき・洗浄

原材料の計量・生野菜のすりおろし 原材料の
混合・加熱

たれの寝かせ
・熟成 平成２１年

新設ライン
自動充填
加熱殺菌

ラベル貼付
賞味期限

印字
自動充填
ライン

箱詰・商品の完成

生の野菜を手作業で
１つずつ丁寧に皮剥き等

下処理をします

青森県産・国内産の原料に
こだわり、焼肉のたれの素で
ある醤油から醸造・製造して
います。

生の野菜類を
ミクロカッターで
細かくすりおろし
ます。
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アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

有限会社郷アルパジョン

令和 2年度　72百万円 18 名

代表取締役　松坂　和治

http://www.arpajon.co.jp

039-1121 青森県八戸市卸センター１－１１－２２

橋本 office@arpajon.co.jp

0178-21-2151 0178-20-5858

定期的に検査機関に菌検査を依頼しております。また、工場内の衛生管理チェック等
日々行っております。

自主衛生管理プランに基づき管理を徹底しております。

定期的に全従業員に対して衛生管理研修を行っております。

金属検知器による全品検査実施

橋本 0178-21-2151

PL 保険加入

青森県内に6店舗を構えるパティスリーアルパジョン。花と緑に

囲まれたガーデンも人気のケーキショップです。4日間で 35万個

の注文が殺到した地元の素材にこだわった人気のチーズケーキ

「朝の八甲田」はお取り寄せでも一番人気のシェフおすすめの一品

です。

原
料
受
入
・
保
管

計
量
・
保
管

生
地
調
整

型
に
流
し
込
み

焼
成

放
冷
・
凍
結

包
装

金
属
探
知
器

検
品
・
箱
詰
め

出
荷

生地調整 型に流し込み 焼成

159158

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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生地調整 型に流し込み 焼成
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

しみず食品株式会社

田中 洋

創業以来、日本の食文化である「お菓子のおいしさ」を原点にした

モノづくりへのこだわりと、「オリジナリティあふれる商品開発」

に力点をおき、今日までたゆまぬ努力と、日々の研究を重ねて参

りました。

https://www.shimizushokuhin.co.jp

039-2245 青森県八戸市北インター工業団地五丁目 5 番 3 号

岡本 英信 okamoto@shimizushokuhin.co.jp

0178-32-7005 0178-32-7006

5 億 45人

どらやきラインにおいて「FSSC22000」取得。どらやきラインは 2021 年 6 月時点で 4 ラインあり
（3,000×3 ライン、2,000×1 ライン）１時間 11,000 個（組）×6 時間稼働で 66,000 個の製造能力が
あります。40f コンテナの量ですと 3 日で製造しております。下記添付のラベル貼り機を使用する
ことで輸出先の言葉での印字が可能です。（制限があるのでご相談ください）
①生地原料を計量・混合→②生地焼成→③餡充填→④個包装→⑤トレイへ保持剤投入封入→
⑥トレイへどら焼を投入→⑦ 賞味印字・外袋包装→⑧ヘリウムガス・窒素ガス充填→⑨Ⅹ線検査機→
⑩ピンホール検査機→⑪目視検品→⑫ダンボール詰め→⑬出荷

②生地焼成後の放熱 ⑩ピンホール検査機 ⑩⑪の間にあるラベル貼り機

水分活性、官能検査

記録表

健康管理、検便

出入口等の施錠、来客者記録

村木　裕 0178-32-7005

FSSC22000、PL 保険加入

163162

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

しみず食品株式会社

田中 洋

創業以来、日本の食文化である「お菓子のおいしさ」を原点にした

モノづくりへのこだわりと、「オリジナリティあふれる商品開発」

に力点をおき、今日までたゆまぬ努力と、日々の研究を重ねて参

りました。

https://www.shimizushokuhin.co.jp

039-2245 青森県八戸市北インター工業団地五丁目 5 番 3 号

岡本 英信 okamoto@shimizushokuhin.co.jp

0178-32-7005 0178-32-7006

5 億 45人

どらやきラインにおいて「FSSC22000」取得。どらやきラインは 2021 年 6 月時点で 4 ラインあり
（3,000×3 ライン、2,000×1 ライン）１時間 11,000 個（組）×6 時間稼働で 66,000 個の製造能力が
あります。40f コンテナの量ですと 3 日で製造しております。下記添付のラベル貼り機を使用する
ことで輸出先の言葉での印字が可能です。（制限があるのでご相談ください）
①生地原料を計量・混合→②生地焼成→③餡充填→④個包装→⑤トレイへ保持剤投入封入→
⑥トレイへどら焼を投入→⑦ 賞味印字・外袋包装→⑧ヘリウムガス・窒素ガス充填→⑨Ⅹ線検査機→
⑩ピンホール検査機→⑪目視検品→⑫ダンボール詰め→⑬出荷

②生地焼成後の放熱 ⑩ピンホール検査機 ⑩⑪の間にあるラベル貼り機

水分活性、官能検査

記録表

健康管理、検便

出入口等の施錠、来客者記録

村木　裕 0178-32-7005

FSSC22000、PL 保険加入

163162

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社はとや製菓

平成１年度　3億 4400万円 50人

代表取締役社長　安保 照子

観光お土産品のお菓子や、りんご、カシス等の加工品、最近では

フリーズドライ技術を活用した、ホタテのスープ、いかの塩辛と

ホタテのお茶漬けなども製造しております。素材を青森県産品に

こだわり、できるだけ添加物、着色料を使用しない安全・安心な

商品の提供を心がけていま。

https://www.a-hatoya.com

030-0943

030-0943

青森市大字幸畑字谷脇 69-1

吉田 智 hatoya@a-hatoya.com

017-738-3500 017-738-7591

生地、撹拌製造（小麦粉、卵、砂糖、発酵乳、クリームチーズ、塩）⇒りんごを敷き入れた
紙容器に生地の絞り込⇒表面にナチュラルチーズ絞り込⇒焼成⇒自然冷却⇒金属探知機⇒
自動個包装⇒箱詰（ダンボール）⇒出荷

ﾗﾌﾞﾘｰﾊﾟｲ製造工程管理図を作成、各工程ごとに管理基準を定め順守

出勤時、入室管理チェックシートにて管理、朝礼時、着衣点検

防虫・防鼠管理、外部委託

吉田　智 090-7323-7536

調査報告経路：製造部門責任者・販売部門責任者⇒品質管理責任者⇒管理責任者
PL 保険：全国菓子工業組合連合会 PL 保険加入

一般性菌、大腸菌群、水分活性の測定

青森市大字幸畑字谷脇 69-1

167166
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

従 業 員 数

株式会社はとや製菓

平成１年度　3億 4400万円 50人

代表取締役社長　安保 照子

観光お土産品のお菓子や、りんご、カシス等の加工品、最近では

フリーズドライ技術を活用した、ホタテのスープ、いかの塩辛と

ホタテのお茶漬けなども製造しております。素材を青森県産品に

こだわり、できるだけ添加物、着色料を使用しない安全・安心な

商品の提供を心がけていま。

https://www.a-hatoya.com

030-0943

030-0943

青森市大字幸畑字谷脇 69-1

吉田 智 hatoya@a-hatoya.com

017-738-3500 017-738-7591

生地、撹拌製造（小麦粉、卵、砂糖、発酵乳、クリームチーズ、塩）⇒りんごを敷き入れた
紙容器に生地の絞り込⇒表面にナチュラルチーズ絞り込⇒焼成⇒自然冷却⇒金属探知機⇒
自動個包装⇒箱詰（ダンボール）⇒出荷

ﾗﾌﾞﾘｰﾊﾟｲ製造工程管理図を作成、各工程ごとに管理基準を定め順守

出勤時、入室管理チェックシートにて管理、朝礼時、着衣点検

防虫・防鼠管理、外部委託

吉田　智 090-7323-7536

調査報告経路：製造部門責任者・販売部門責任者⇒品質管理責任者⇒管理責任者
PL 保険：全国菓子工業組合連合会 PL 保険加入

一般性菌、大腸菌群、水分活性の測定

青森市大字幸畑字谷脇 69-1

167166



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社富士清ほりうち

約 110 名

倉田 昌直

https://www.fujiseinet.co.jp/ja/home/

030-0142 青森県青森市大字野木字野尻 37-279 青森総合流通団地内

501-0531 株式会社ヌベール本社工場　岐阜県揖斐郡大野町上磯 16-1

附田 美香 fh_sales@fujiseinet.co.jp

017-739-1234 017-739-8707

工場入場時の体調チェックから始まり、各チェックリストにより様々な取り組みが正しく行われる
ようにしています。

衛生管理会社により月 1 回以上の点検・モニタリングを行っています。

株式会社ヌベール
製造部　林　隆光 0585-32-3800

危機管理対応マニュアルに基づき対応。PL 保険と生産物品質保険に加入。

30.5 億円

①原材料受入⇒②原材料保管⇒③原材料計量⇒④ミキシング・手合せ⇒⑤焼成⇒⑥カット⇒⑦検品 / 包装⇒⑧保管⇒⑨出荷　

（検査項目：細菌検査（適時）・官能検査）

「心のある商い」
それが創業以来の富士清の唯一の指針です。作り手であるメーカー
の「お客様に喜んで食べていただきたい」という思いを、心を込め
てお客様にお届けするのが私たちの仕事です。お客様の笑顔が私た
ちの喜びです。人と人との体温を感じられる「心のある商い」を、
けして失うことないよう、これからも一丸となって努め、精進して
まいります。

衛生管理の外部機関と共に取り組みを行っています。

そ
の
他

そ
の
他

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社富士清ほりうち

約 110 名

倉田 昌直

https://www.fujiseinet.co.jp/ja/home/

030-0142 青森県青森市大字野木字野尻 37-279 青森総合流通団地内

501-0531 株式会社ヌベール本社工場　岐阜県揖斐郡大野町上磯 16-1

附田 美香 fh_sales@fujiseinet.co.jp

017-739-1234 017-739-8707

工場入場時の体調チェックから始まり、各チェックリストにより様々な取り組みが正しく行われる
ようにしています。

衛生管理会社により月 1 回以上の点検・モニタリングを行っています。

株式会社ヌベール
製造部　林　隆光 0585-32-3800

危機管理対応マニュアルに基づき対応。PL 保険と生産物品質保険に加入。

30.5 億円

①原材料受入⇒②原材料保管⇒③原材料計量⇒④ミキシング・手合せ⇒⑤焼成⇒⑥カット⇒⑦検品 / 包装⇒⑧保管⇒⑨出荷　

（検査項目：細菌検査（適時）・官能検査）

「心のある商い」
それが創業以来の富士清の唯一の指針です。作り手であるメーカー
の「お客様に喜んで食べていただきたい」という思いを、心を込め
てお客様にお届けするのが私たちの仕事です。お客様の笑顔が私た
ちの喜びです。人と人との体温を感じられる「心のある商い」を、
けして失うことないよう、これからも一丸となって努め、精進して
まいります。

衛生管理の外部機関と共に取り組みを行っています。

そ
の
他

そ
の
他

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

171170



そ
の
他

そ
の
他

173

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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173

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社ラグノオささき

536 百万円 459 名

代表取締役社長   木村公保

https://www.rag-s.com

036-8035 青森県弘前市百石町９

柳井 俊彦 t-yanai@ragueneau.co.jp

0172-35-0353 0172-33-7917

ＩＳＯ２２０００を取得したしっかりとした工場でしっかりした商品を生産しております。

ラグノオささきは、小さな駄菓子屋から始まりました。以来、食する

ことに最大の愛情と、最高の商品と、最良のサービスを提供し続けて

います。私たちは、味文化と食文化を通じて、アメニティな生活空間

の創造をめざしています。

ＩＳＯ２２０００を取得したしっかりとした工場でしっかりした商品を生産しております。

ＩＳＯ２２０００を取得したしっかりとした工場でしっかりした商品を生産しております。

櫛引 英揮  0172-57-2121

PL 法・個人情報包括した「超ビジネス保険 ( 東京海上日動火災 )」に加入

ＩＳＯ２２０００を取得したしっかりとした工場でしっかりした商品を生産しております。

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

株式会社ラグノオささき

536 百万円 459 名

代表取締役社長   木村公保

https://www.rag-s.com

036-8035 青森県弘前市百石町９

柳井 俊彦 t-yanai@ragueneau.co.jp

0172-35-0353 0172-33-7917

ＩＳＯ２２０００を取得したしっかりとした工場でしっかりした商品を生産しております。

ラグノオささきは、小さな駄菓子屋から始まりました。以来、食する

ことに最大の愛情と、最高の商品と、最良のサービスを提供し続けて

います。私たちは、味文化と食文化を通じて、アメニティな生活空間

の創造をめざしています。

ＩＳＯ２２０００を取得したしっかりとした工場でしっかりした商品を生産しております。

ＩＳＯ２２０００を取得したしっかりとした工場でしっかりした商品を生産しております。

櫛引 英揮  0172-57-2121

PL 法・個人情報包括した「超ビジネス保険 ( 東京海上日動火災 )」に加入

ＩＳＯ２２０００を取得したしっかりとした工場でしっかりした商品を生産しております。

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）



展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料）
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アレルギー表示（特定原材料）
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展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）



178

そ
の
他

そ
の
他

179

従 業 員 数

ワダカン株式会社 

5,000,000,000円 160人

中川 由起夫

030-0923 青森県青森市八幡林字品川 4-1

030-0923 青森県青森市八幡林字品川 4-1

鈴木 甚吉 j.suzuki@wadakan.net

017-726-7222 017-726-7230

「新たな価値の創造、グローバルな品質」が求められている現在
伝統を引き継ぎながら、21 世紀にふさわしい製品をお届けする為に
品質管理システム「ＩＳＯ9001」の認証を 2001 年 9 月に取得しております。

ISO9001 に基づく管理

ISO9001 に基づく管理

ISO9001 に基づく管理

https://www.gold-pak.com

「よりおいしく、より高品質な製品をお客様へお届けする」

創業以来 100 有余年にわたって貫かれている私たちワダカンの信念

です。最新技術やコンピューターを導入し自動化された製造ラインは

大量生産体制の確立と徹底した品質管理を実現しています。

展示会・商談会シート（輸出版）

アレルギー表示（特定原材料）
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従 業 員 数

ワダカン株式会社 

5,000,000,000円 160人

中川 由起夫

030-0923 青森県青森市八幡林字品川 4-1

030-0923 青森県青森市八幡林字品川 4-1

鈴木 甚吉 j.suzuki@wadakan.net

017-726-7222 017-726-7230

「新たな価値の創造、グローバルな品質」が求められている現在
伝統を引き継ぎながら、21 世紀にふさわしい製品をお届けする為に
品質管理システム「ＩＳＯ9001」の認証を 2001 年 9 月に取得しております。

ISO9001 に基づく管理

ISO9001 に基づく管理

ISO9001 に基づく管理

https://www.gold-pak.com

「よりおいしく、より高品質な製品をお客様へお届けする」

創業以来 100有余年にわたって貫かれている私たちワダカンの信念

です。最新技術やコンピューターを導入し自動化された製造ラインは

大量生産体制の確立と徹底した品質管理を実現しています。
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