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(CC TE DES PRODUITS DU TERROIR DU

SJAPON

BXEDEHLTDOEDE EHRE
A POTEL & CHABOT

Pavillon Gabriel 5 avenue Gabriel 75008 Paris ‘ | N v|.|. , .|.| O N ‘

LUNDI 3 FEVRIER 2020 DE 12H00 A 18H00

JETRO Paris organisera un salon professionnel pour présenter des produits alimentaires
du terroir japonais qui contribuent a la santé et a la longévité des Japonais.
20 entreprises viendront du Japon et vous présenteront leurs produits

que vous pourrez déguster dans des mets préparés par :
Pascal Barbot, Chef 2 étoiles au Guide Michelin, restaurant Astrance,
Keiko Nagae, Chef patissiére, Consultante, a travaillé chez Troisgros et chez Gagnaire,
Chiho Kanzaki et Marcelo Di Giacomo, Chefs 1 étoile au Guide Michelin, restaurant Virtus,
ainsi que par Marie Soria, Chef et Marc Riviére, Chef patissier, Potel et Chabot.

CONTACT

Organisateur : JETRO Paris
M. ASAMI (Tel : 01 42 61 29 51)  Mme GEORGES (Tel : 01 42 61 59 79)

Coordinatrice de I'événement :
Mme Yumiko AIHARA (Tel : 06 42 42 01 34)

Email : food-prs@jetro.go.jo HP : www.jetro.go.jp/france/

*Ce salon est réservé uniquement aux professionnels (acheteurs,chefs, presse). Les particuliers ne pourront pas y accéder.
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Financé par le Ministére japonais de I' Agriculture des Foréts et de la Péche



LISTE DES ENTREPRISES PARTICIPANTES ET LEURS PRODUITS
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0 A-NET FARM TOKACHI
HAEHA—Net77— L5

Haricots Azuki fermentés KEEHTE
Infusion du haricots rouges g%
Haricots rouges cuits WwThE

02 NARIDA HEALTH SUPPORT
HHAEHNARIDANILZAHHR— |

Kit pour faire du FLES2—ZFy
jus de Shiso rouge

03 HACHIYOSUISAN
KRR R N\FEKE
Pesto d’algues

Salade de Wakame
Algue Mekabu de Sanriku

RN —X b
hhdYTL
ZEEZIMTOHIRN

04 OGAWA FOOD PRODUCTS
- VI E:E iz

Nouilles soba au Matcha BERZF1E

Nouilles soba au konjac e AN Z 1

Nouilles soba Tobikiri COERYF L

05 GASSAN SAKE BREWERY
ALEs%kAat

Ginreigassan Junmai daiginjo B3 AL FKARSEE
Ginreigassan Junmaiginjo REEA L HKRSER

IA FOODS
06 KR T7/1T—7—X

Nouilles de Konjac TAITRLX—FKIL

Perles de Konjac FIZAITHL

Sashimi de konjac ILAZAITRL

0 FUEKI SYOUYU BREWING
BAARE KA ST

Sauce de soja double fermentation B {tHIA 4 H

Base de bouillon dashi BEENEZDILDE

Sauce Ponzu IFAFED T

08 TERROIR AND TRADITION JAPAN

KA TOT—IL-TY R b7 T4y Dpsty

Gingembre jeune Hajikami (3 U sz
Champignons Eringi Ty ¥
Bourgeons de Myoga HEHH

0 HABUTAE TOFU
PI_EZBHRASHT

Nuggets Veggie Edamame S ANC:3=D)

Nuggets Veggie Racine de lotus X¥F47 v b (E1R)

Steak au lait de soja EART—F
1 0 MARUFUKU

BRI EREE
Beeuf Hidagyu FREE
Feuilles de shiso vert KE

Champignons Enoki ADE

1 AlYA
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Thé Matcha en poudre PR
Thé torréfié Hojicha [F5CFENTH—
en poudre

MUSO
1 2 HASHTZIBE

Sauce de soja Tamari bio
Sauce Yuzu Kosho
Pate de wasabi Naturelle

BHEEAKE-FVEHR
TR FEAMR
FFATILHIVR=Z

1 WADAMAN
HASHNEES
Pate de sésame noir bio BHEITEFR—ZF

Gomashio au sésame noir bio  BHEZ XIE
Sésame & la sauce de soja bio BHEEMI

14 SOWAKAJUEN
X ENREE
Jus de Mikan BREALITY

« Ajimaro-shibori »
Sauce ponzu « Mikapon »

1 5 TSUNO FOOD INDUSTRIAL
REBRIEKRARHT

Huile parfumée aux baies de Sanshd L& KA

Huile parfumée aux baies de sanshé mlres S22 LA BB

Huile de riz Rice Bran Qil

BDARVEE BHR

1 TANAKASHOKU
KR EFThas

Tofu mariné a la sauce de soja ~ TIERAEE
Tofu mariné & la sauce de soja et fumé T JEIESIX T (v
Lamelle de tofu séché et fumé TE v—F—

1 7 KANERYO SEA VEGETABLE
hxVavEskEAsit

Funori séchées Ao RNOY)

Aosa Nori séchées gZlg FIol

Granola aux algues BRI T/ —7

1 8 KAGOSHIMA TEA MARKET PLACE
KA S R SR B HATIAT

Matcha Bio (Qualité ceremonie) ks

Thé vert Sencha Bio BRI
Matcha (Qualité culinaire) R CEBR)

19 MIDORINOSHIMA
B2/~
[l i i
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Shichiken Sparkling
Nigori Yuzushu
Masahiro Okinawa Gin

20 MIYAKO ORIENTAL FOODS

TRARMRFEAM Yuzu-It
DI RRIE
YV IADE

Sauce Yuzu Kosho Yuzu-It
Sauce miso au yuzu
Base de bouillon dashi



