
2020
DÉCOUVERTE DES PRODUITS DU TERROIR DU

JAPON 
日本の郷土の食の宝　商談会

JETRO Paris organisera un salon professionnel pour présenter des produits alimentaires 
du terroir japonais qui contribuent à la santé et à la longévité des Japonais.

20 entreprises viendront du Japon et vous présenteront leurs produits 
que vous pourrez déguster dans des mets préparés par :

Pascal Barbot, Chef 2 étoiles au Guide Michelin, restaurant Astrance,
Keiko Nagae, Chef pâtissière, Consultante, a travaillé chez Troisgros et chez Gagnaire,

Chiho Kanzaki et Marcelo Di Giacomo, Chefs 1 étoile au Guide Michelin, restaurant Virtus, 
ainsi que par Marie Soria, Chef et Marc Rivière, Chef pâtissier, Potel et Chabot.

CONTACT
Organisateur : JETRO Paris

M. ASAMI (Tel : 01 42 61 29 51)     Mme GEORGES (Tel : 01 42 61 59 79)

Coordinatrice de l’événement : 
Mme Yumiko AIHARA (Tel : 06 42 42 01 36)

Email : food-prs@jetro.go.jp    HP : www.jetro.go.jp/france/

*Ce salon est réservé uniquement aux professionnels (acheteurs,chefs, presse). Les particuliers ne pourront pas y accéder.
※本商談会は、プロ（バイヤー・シェフ・マスコミ関係の方々）専用となっております。一般の方の入場はできませんのでご了承ください。

LUNDI 3 FÉVRIER 2020 DE 12H00 À 18H00
INVITATION

À POTEL & CHABOT
Pavillon Gabriel  5 avenue Gabriel 75008 Paris

農林水産省補助金事業
Financé par le Ministère japonais de l’Agriculture des Forêts et de la Pêche



A-NET FARM TOKACHI 
株式会社ＡーＮｅｔファーム十勝

Haricots Azuki fermentés  
Infusion du haricots rouges
Haricots rouges cuits   

NARIDA HEALTH SUPPORT  
株式会社ＮＡＲＩＤＡヘルスサポート

Kit pour faire du 
jus de Shiso rouge  

HACHIYOSUISAN 
株式会社八葉水産

Pesto d’algues  
Salade de Wakame
Algue Mekabu de Sanriku 

OGAWA FOOD PRODUCTS  
株式会社小川製麺所

Nouilles soba au Matcha  
Nouilles soba au konjac 
Nouilles soba Tobikiri

GASSAN SAKE BREWERY 
月山酒造株式会社

Ginreigassan Junmai daiginjo  
Ginreigassan Junmaiginjo 

IA FOODS 
株式会社アイエー・フーズ

Nouilles de Konjac  
Perles de Konjac 
Sashimi de konjac

FUEKI SYOUYU BREWING 
笛木醤油株式会社

Sauce de soja double fermentation  
Base de bouillon dashi
Sauce Ponzu 

TERROIR AND TRADITION JAPAN 
株式会社テロワール・アンド・トラディション・ジャパン

Gingembre jeune Hajikami  
Champignons Eringi  
Bourgeons de Myoga

HABUTAE TOFU 
羽二重豆腐株式会社

Nuggets Veggie Edamame
Nuggets Veggie Racine de lotus
Steak au lait de soja

MARUFUKU  
有限会社丸福商店

Bœuf Hidagyu  
Feuilles de shiso vert  
Champignons Enoki

AIYA 
株式会社あいや

Thé Matcha en poudre 
Thé torréfié Hôjicha 
en poudre   

MUSO  
株式会社むそう商事

Sauce de soja Tamari bio  
Sauce Yuzu Kosho  
Pâte de wasabi Naturelle

WADAMAN 
株式会社和田萬

Pâte de sésame noir bio  
Gomashio au sésame noir bio  
Sésame à la sauce de soja bio

SOWAKAJUEN 
株式会社早和果樹園

Jus de Mikan 
« Ajimaro-shibori » 
Sauce ponzu « Mikapon »

TSUNO FOOD INDUSTRIAL 
築野食品工業株式会社

Huile parfumée aux baies de Sanshô  
Huile parfumée aux baies de sanshô mûres  
Huile de riz

TANAKASHOKU  
株式会社タナカショク

Tofu mariné à la sauce de soja 
Tofu mariné à la sauce de soja et fumé    
Lamelle de tofu séché et fumé

KANERYO SEA VEGETABLE  
カネリョウ海藻株式会社

Funori séchées 
Aosa Nori séchées  
Granola aux algues

KAGOSHIMA TEA MARKET PLACE 
株式会社鹿児島茶輸出研究所

Matcha Bio (Qualité ceremonie)  
Thé vert Sencha Bio  
Matcha (Qualité culinaire)  

MIDORINOSHIMA 
Shichiken Sparkling  
Nigori Yuzushu  
Masahiro Okinawa Gin

MIYAKO ORIENTAL FOODS 
Sauce Yuzu Kosho Yuzu-It
Sauce miso au yuzu 
Base de bouillon dashi
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発酵あずき
小豆茶
ゆで小豆

海藻ペースト
わかめサラダ
三陸産釜茹でめかぶ

抹茶そば
蒟蒻入りそば
とびきりそば

銀嶺月山　純米大吟醸
銀嶺月山　純米吟醸　

赤しそジュースキット

こんにゃくヌードル
粒こんにゃく　
さしみこんにゃく

再仕込生醤油
春夏秋冬のだしの素　
ぽん酢ゆず

はじかみ生姜
エリンギ　
みょうが

ベジナゲット（枝豆）
ベジナゲット （蓮根）
豆乳ステーキ

飛騨牛
大葉
えのき

抹茶
ほうじ茶パウダー

有機黒ごまペースト
有機黒ごま塩
有機醤油ごま

味まろしぼり 

みかんポン酢　みかポン

山椒香味油
完熟山椒香味油　
Rice Bran Oil

有機丸大豆たまり醤油
液体柚子胡椒
ナチュラルわさびペースト

土佐伝承豆腐
豆腐燻製スティック 　
豆腐ジャーキー

乾燥　磯ふのり
乾燥　青さのり　
海藻グラノーラ

有機抹茶
有機煎茶　
抹茶（業務用）

七賢スパークリング
にごり柚子酒
まさひろ沖縄ジン

液体柚子胡椒  Yuzu-It
ゆず味噌
ツユの素

LISTE DES ENTREPRISES PARTICIPANTES ET LEURS PRODUITS
参加企業・商品一覧
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