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HAKUTSURU SAKE BREWING CO,, LTD.

Addres:: Hﬁsunij'nlhi.ﬂinumi-mumi.Hi;nhinudu-ku.Knh-e_.l'I}'ng-o_. 655-0041, Japan h
Tel: +&1-TB-G22-590 [Japan)

\Wehgite: ww_hekuszurl oo |plenglich/

Contact person: M. Gaku Saits

E-miil : g@hakutzuru-americs.com

HAKUTSURU TOKUSEN TOKUBETSU JUNMAL
YAMADANISHIKI

‘Saqué clzzze Junmai espedal produzide com 100% de gefoz de amoz Yamadz Michili,  melhor
warizdads para aprodugio da bebida. Suss rarderisticas mais marcantes sdoo ssborencorpado
@bem nitide. Produto com denominagdo de origem conrolada pelz provinda de Hyoge.

* Sabor auténtico
* Bom parz presentear

HAKUTSURU JOSEN
Saqué tipo Seishu, sua caracienstica prindpal & o sabor
macio, sanonado. Pode ser comsiderado m dos mtulos mais
resprecentatives da Hakutsury, produtors com mais de 280 anos
te histria pressrvande o mesmos proeszos de farmentagio
&0 sabortredidonal.

* Sabor autantios

* Bom para presentear

HAKUTSURU JOSEN KARAKUCHI

Ozsagqués da regifio da Mada, pravinciz de Hyogo, s30 chamados de Ortobozaks, ou sa)a, saquiés
para hameans, por serem marad smente secns (karakuchi). A preparagdo, feita com éguz dura &
por ciitto tempa de descznse do mesto (mosomi] results em intenzo proeso de farmentagio
e proporTicna intensa aroma & excelents tabor.

* Sabor autentio
* Bom para presentear




KANESA CO.,, LTD.

-
( Address: 971z Hujiri.Tuhj'q.rhiﬁ.linminh,ﬂumuri. 036-1304, Japan

Tek: +81-172-69-1411

Wehsite: wimw.kanese oo plenglizh/

Cortect permon:  Mr_Kiyachi Takada
| E-mail: kiyochi@kanesza ca|p

PARA-MISSO BRANCO E VERMELHO

(MISS0 GRANULADO COM DASHI)

Missd com dashi, granulado, de fadl umo. Liofilzade, basta
Brreccentar dgua quente para fer o seU missoshiry pronto. Utilize
oo tempera da mesma foema gue szl ou pimenta parz dar um
realce no szbor de sells pratos.

Em duas versBes: misso vermelho g micsd branoo.
* Saudave|

* Pratico & sabor autentics

* Realga o sabor

MISSOCHAFPU
(MOLHO PRONTO A BASE DE M1550)
Molho pronto com miszd adicionade de gengibre, preparado para combimar com pratos
da culinéria do cotidiano dos brasileiro:. Realga bem os pratos & base de @rnes, saladas
& frituras. O missi & a chave da longevidade dos Japoneses & a indusSo deste produte no
cardépio, parz além do trivisl missochiry, seria uma boa forma de inoorporar o nutrisntes
do mitssd na refeigdo didria.
* Sauddvel

* Pratico e zabor auténtios

* Realga o sabor

HITFUU MISSOSHIRU WAKAME

(MISSOSHIRU INSTANTANED GRAMULADO, ENLATADO)

Mizssoshiru instamt3nes, enlatado, & liofilizade & granulado, contém dashi & oc
acompanhamentos. Basta acrescentar agua fereents pera mazumir. Uma lata seree 20
porgies. O produto pode sar desado de acordo com o tamanho do redpients em gue
serd preparado @ além disso, permite mudar 2 concentragio de missd parz o praparo de
mizsoshinu de acordo com o 58U paladar.

* Saudavel

* Pritico @ sabor suténtion

# Razka o sabor




KIKKOMAN CORPORATION

Addrez:: 2-1-1 Niizhi Shinbezhi 2-1-1, Mineto-ku, Tokyo, 105-3428, Jepen
Tel: +81-3-5521-5355

Website: waw.kikkomen.co Jp/

Contact persan:  Mr. Ryouichi Sekaue

E-meil : rzakeue@mail kikkomar cojp

SHOYU KIKKOMAN

0 método de produgio utilizado na fabricagto deste choyu &
padrdo em todas as fabricas da Kikkoman no mundo.

E o camo-chefe da emprasa, e o mais tradidonal produto da
Kikkoman.Tem sroma agradavel e é encorpado, propriedades
que somente o shoyu com fermentagdo natural apresenta.
Sem adiglo de aglicar, aditives quimicos ou corante.

Pods ser uzado am qualquer tipo de prato, desde o mais
tradidonais @ até como ingrediente no praparo de massas
2 ensopades entre outros. Perfaito no motho para salada,
ne risoto ol para condimentar cames & peixes grelhado:.
Acrescenta shoyu nos seus pratos e sinta a difersnga!

® Sabor auténtico

® Realga o sabor




NANBU BIJIN CO., LTD.

Addrezz: 13, Kamimachi, Fukucks, Ninche, lwete, 026-6101, Japen
Tel: +31-195-23-3133
Website: waw.ranbubifin cojp/
Contect person:  Mr.Kel Nekejime
\ E-mail: kei®kcompeny-corp.com

NAMBU BIJIN HONJOZO
KARAKUCHI

Ampiaments apredado como saqué parz beber aqueddo.
£ um saqué saco, de sabor prolongado e facl de beber,
hamonizz bem com qualguer prato.

* Sabor autentica

* Carificado kosher

NAMBU BIJIN JUNMAI GINJO

E 0 saque maic representativo d2 Nanbu Bifin € um
Junmzi Ginjo muito sofisticado 2 delicado com aroma sutil
& agradavel do Junmai, que espalha na boca o umami e
a dogura do amoz, @ 30 MeSMO t2MPo provoca Uma
sensagdo de querar mais Um gole. Hamoniza bem com
pratos sofisticados japonases.

® Sabor auténtico
* Certificado kosher

NAMBU BIJIN JUNMAI GINJO
YAMADANISHIKI

0 rotulo da gzrrzfa tem um decenho de um znel com cantro
branco que faz alus3o ao gréo de zroz. £ um Junmai Ginjo
muito bem equilibrado, com gozto do umami bem peauliar
produzido pelo amoz Yamada Nishiki usado na suz fabricagSo.
* Sabor autentico

* Centfficado kasher




NISHIYAMA SHUZOJO CO,, LTD.

Addrezz:

Tel:

Website:
Contact person:
E-miail -

1171 Mekatakeda, kchijima-che, Tambe City, Hysgo, 563-4302, Japar
+&1- TP5-56-0331

wwiw_kotzUzUmi.o |pl

M. Kazuimi Murakami

kmure kamiBkotUzUmi.co | p

ROJO HANA ARI AOI

Saqué Junmai Dazi Ginjo que obteve a nota méxima na degustagio comparativa de 216 tipos
da saqués Japoneses pelo renomadn Robert Parker. Além dizzo, obteve o Grand Gold Prize na
Monde Selection por trés avas mnsecutives e 3 estrelas {Excepcional) no Intematicnal Taste &
Quality Inctitiste Swperios Taste Award.

Produzide com aroz Yamadanishiki e teor de polimento de 30% , espalha uma dogurs suave
na boca, sem deiar gosto residual.

* Pramizdo em conodrso intemadonal

* Bom para presentasr

# Sabor auténtioo

KOTSUZUMI ROJO
HANA ARI TOKA
Saqué Junmai Dai Ginjo com aroma & dogur caractenisticos
do umami proporccnados pele amoz Kitanishiki de Hyogo.
A levedura Ogawa 10 utilizada na fermentago dessa bebids
propostiona uma textura mada e acantua o sabor do alimento.
Harmoniza fanto com pratos a base de peixes, mmes ol vegetais.
A garrafa com coloragio resada & pétzlzs de flore: em carmim &
de uma delicadeza e requimts sem compargio.
* Bom para presentaar

# Sabor altantios

BAISHINSHUN]JU

E um umeshu fabricada com temalogia exchusiva da Kotsuzumi, com menor teor de acider 8
par exte motive, fdl de sorver. Behida leve, encorpada e levemente fune, ideal pars guem
no aprecia muite bebides akodlicas. O fto da ameixeirz, o umé, usado necta bebids, &
mifitn aromatios & seu perfume proporcona uma sensagdn de relaxamento. Esta behida &
fabricada extraindo-se o maximeo do szbor @ aroma do UmE.

Pode serconsumide puro ou com gelo.

* Sabor altEntioo

* Bom para presenisar



YAMATO COMERCIAL LTDA.
.

Bddresm Fua Jeaguim Tavara, 302 - Vile Mariene - 230 Pauls - 57, CEF 0401 5-010, Brasil
Tal: +55-11-5575-1834
Webzite: wmw.fametn.com b
Comtectpermon:  Mr_Tomomi Mime
" E-mail: tomamiliyameto.com_br
O1 OCHA

{CHA VERDE)

Ché rico em zabor, mm aroma mamante & deserwolvido seguinde o lema Proma em
primgira |ugar”. Az folhas de chd wsadas na fabricagio darta bebidz s8o provenienta: de uma
proprisdade oom produgio exdusiva para a 0 Cha e tém sabor prnundade que, misturadas
nim blend exchisivo, resitham mim prodito equilibrado @ de sshor inigualével. Produzide
cuidadesaments em fbrica pripria desde o processamento das folhas pars se exdrair o méximo
do aroma & szbor residiial agradavel.

A partir do ché verde extrzido segundo o "Métoda Maturzl Clear 70107, em condigHes ideaiz de
fittrag8n, foi poszivel produzir um cha com mloragio verde dars cristaling, sabor & aroma de ché
fresco faito na horz, de sabor residual agradével e £541 da sorver. Produzide com folhas da chi
100% produzidas no Jap8o, sam sromatizantes @ sem condimentos. Sem aglcar @ sam clorias.
* Saudavel

* Pratico & sabor sufénfim

AN

OI OCHA DARK

Ché deserwoblido seguindo o lema “Concentrado, forte, sabor residual refresc=nis” 6 um
prodists de gualidede premitim & mais concentrado. Muma gan=fa PET com 500ml de chi,
ectio confides aproximadaments 400 myg de categuina (fRonutrients da familia dos polifendis
com aitn poder anfinvidants). Produzide com folhas de ché 100% produzidas no JapSo,zem

armatizantes e sem condimentos. Sem aglar e sem @lorias.

* Szugdvel
* Pratico & sabor suféntio

CHOYA UMESHU 750 ML
{LICOR. DE AMEIXA)

Referénda em Umeshu (licor de ameixa), ufiliza somente ameias produzidas no Japlo, om
dectague para 2 regidlo de Kizhu. (ada gamafa vem com o fruto. Pede ser senvide pur, com gela,
diluido em dgua geleda ol dgua guents, mm dub soda, ou usado como bese parz coquetéis. A
garrafa esguia 5o emcaia perfoitzmants no compartiments de bebidas da porta da gelzdeira.
Dispanivel nas versles sem ameixz, meia gamafz, & embalagem caixinha.

* Bom para presentear

* Sabor auténtio



ZENDAI LTDA.

Addres:: Fua Samembaie, 424, Bocque de Selde, 530 Paulo, SP, CEF 04136-111, Brezil
Tel: +55-11-2577-1990

Website: www_zendai.com br

Contactperson:  Mr.Eduerdo Katsrsgewe

E-meil - edu@zendeicom br

BALA KANRO, SEM ACUCAR, SABORES
CAFE EXPRESSO E CAPPUCCINO

Balas com szbor de c2fé Expeesso, mais acentuado e Capucdno, mais
suave. Fabricada segundo método exclusivo da tradidonal empresa de
confeitos Kanro, sem agicar, porém com sabor @ aroma marcantes de um
café frasquinho. Opglio muito saudavel.

BALA DE FRUTAS

MORIMORI YAMA NO KUDAMONO
Delidosas balzs com gostinho de frutas frescas. Cada embalagem
contém balas da oito szbores difarentes: uva Kyohoo o uva Muscat,

melso, péssego, limdo, laranja, magd @ morango. Agrada o paladar tanto
de criangas quanto de adultos.

 Szbor auténtico
* Embalagens com informagies em portugués

MISSOSHIRU ASAGE E YUUGE
0 Asage da Nagatanien é o missashiry instantineo mais vendido do
JapZo. Missoshiru especalmente desenvolvido pzra o paladar brasileiro,
em porles individuais. Disponivel em duss versties: Asage (abura agué
= tofu frito) @ Yuuge (tofu). Embalagens com informag¥es em portugués.
Agora vocé pode provar uma refeigdo Japoness pratica @ auténtica.

* Prético e sabor auténtico

* No contém gliten

* Embalagens com informagBes em portugués

CHICLETE MARUKAWA

MARBLE BUBLE GUM

Chiclete mado @ delicado em formato de bolinhas com sabor de
frutas da empresz Marukawa, fabricante de chicletes dasds 1948
e umz das mais tradiconaiz do mundo. Disponivel nos szbores
laranja, morango, Uva & malZo, vem embalado em caiinhas com
quatro unidades cada.

 Sabor auténtico
 Embalagens com informagBes em portugués




GLOSSARIO

DaAsHI
caldo encorpado meis concentrado em comparagio so tsUyu. E usedo como bace
para militos pratos da culindria japoneca.

MIssO
paste de soja.

MISS50SHIRL
sopa de pasta de sojs.

SAQUE
bebida tradicional do Jap&e, febricede pela fermentegio do ermoz.

SAQUE JUNMAI GINJO
bebida fermentada de amroz; estilo junmai ginjo é o saqué feito de grios de amz
com alto grell de polimento, que confers maior saber so produte.

SHOCHU

bebida destilads tipica do Jap&o. Costuma ser produzids a partir da ceveda, batata
ol arroz @ tem grad bagie aboodlica de cerca de 23%. maior que o do saqué, porém
menor gue & do whisky e ds cachags.

SHOYU

molhe de soja.

Tsuyu

caldo tipioo des maszas japonesas, & baze de shoyu e dachi.

UMAMI
quinto gosta.

UMESHU
licor feite de umé, fruto conhedde como smeits-azede, parente préximeo do
damasco ; base de Umeshu & o chochU ou segué.

WAKAME

alga mannha muito utilizada no missoshind e nas seladas.

YAMADANISHIKI
variedade de arroz, considerada a mais nobre para & produgiio de saqué.



